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PRACTICA N°3 Y 4 PRUEBAS DISCRIMINA DISCRI MINATIV TIVAS AS (Comparación Pareada D!o Trio" I.



OBJETIVOS.



 Evaluar la metodología de diferencia en la evaluación sensorial.  Realizar la metodología de la pruea de comparación pareada ! d"o trio. II. II.



#$%&'(E%TO TEORI)O. *os *os m+tod m+todos os de difer diferen encia cia son los los ,u ,ue e perm permite iten n esta estalec lecer er si e-ist e-isten en diferencias entre dos o ms muestras sin indicar ni la magnitud ni el sentido de esta diferencia. &entro de estas se pueden nomrar la comparación pareada/ en la ,ue se comparan dos muestras0 la d"o1trio/ en la ,ue tami+n se presentan tres muestras a cada panelista ! se le informa de ,ue dos de ellas son iguales. Estos tipos de 2urados 2urados de pruea de alimentos se utilizan como instrumento para para eval evalua uarr las las dife diferrenci encias as en el colo color/ r/ olor olor// sao saor/ r/ te-t te-tur ura a ! otra otras s características de calidad de los alimentos. 3ara las prueas de diferencia se utiliza un pe,ue4o grupo de 2ueces. Realmente deería ser su5ciente solo solo un indivi individuo duo con con gran gran capaci capacidad dad de discri discrimin minaci ación ón// concie concienz nzudo udo ! adems/ imparcial. 3ero el 6umano con frecuencia es incapaz de discriminar los diferentes aspectos de la calidad de los alimentos ! las variaciones diarias de percepción. 3or e2emplo/ un resfriado puede inutilizar por varios días días a un 2uez. 2uez. *os *os facto factore res s psico psicológ lógic icos os como como la preo preocup cupaci ación ón ! otro otros s aspectos estr+s/ pueden evitar ,ue un 2uez traa2e efectivamente/ efectivamente/ así como tam tami+ i+n n fact factor ores es ami amien enta tale les s como como ruid ruidos os// olor olores es e-tra -tra4o 4os s ! un una a tem temperatu atura desag sagradal ale. (as a"n/ no siem siemp pre es fci fcill para el e-p -per erim imen enta tado dorr sae saerr cu cun ndo do un 2uez 2uez no se encu encuen entr tra a en ópti óptim mas condiciones para 2uzgar la diferencia entre alimentos. 3or estas razones/ se utiliza un 2urado compuesto de 7 a 8. •



)O(3'R')IO% 3'RE'&'. En esta pruea se presenta solamente dos muestras al 2uez ! se le pide pide ,u ,ue e las comp compar are e en ase ase a algun alguna a caract caracterí erísti stica ca sensor sensorial ial e indi,ue cul de los dos tiene ma!or intensidad de dic6a propiedad. Su venta2a es su sencillez ! el 2uez no re,uiere muc6as instrucciones ni tiene ,ue proar muc6as muestras con lo cual disminu!e el riesgo de



P#$ina %
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fatiga ! 6a 6astío. Si Sin em emargo/ ot otras pr prueas/ ta tales como la triangular son ms convenientes desde el punto de vista estadístico/ !a ,ue en la pruea de comparación apareada simple la proailidad de acertar por casualidad es mu! alta 98:;


Es impo import rtan ante te comp comprroar oar la capaci capacidad dad de los los 2ueces 2ueces para para detectar diferencias del atri triuto con consid siderad erado o en el estudio. Se dee dar a los  2ueces las pare2as pare2as de muestras en forma aleatoria o per5l a la mitad mitad del del grup grupo o ,u ,ue e prue prueen en las muestras en un cierto orden ! ,ue la otra mitad lo 6aga en form forma a inve invers rsa a para para evit evitar ar el efecto de orden de presentación conFigura lo cual1.este efectosensorial se puedede la Análisis anular o compensar. compensar. uva. Prueba discriminativacomparación pareada •



&$O1TRIO. Se le presentan al 2uez tres muestras/ de las cuales una est marcada marcada como ==p==/ ==R== o cual,uier otra letra de referencia !/ las otras dos muestras estn codi5cadas. Se le indica al 2uez ,ue una de las otras dos muestras est codi5cadas. Se le indica al 2uez ,ue una de las otras dos muestras es id+ntica a la patrón 93/ R< ! la otra es diferente0 se le pide ,ue identi5,ue cual es la muestra diferente. *a apli aplica caci ción ón de esta esta prue pruea a es simi simila larr a la tria triang ngul ular ar// per pero su e5ciencia en menor !a ,ue 6a! 8:; de proailidad de acierto por casua casuali lidad dad// como como en el caso caso de compa comparac ració ión n parea pareada da simpl simple. e. Sin Sin emargo/ en esta "ltima pruea se especi5ca ,ue 6a! ,ue tomar en cuenta un cierto atriuto para estalecer la diferencia/ mientras ,ue en la d"o1trio no es necesario especi5carlo/ sino decir ,ue la muestra es diferente.



P#$ina & Figura 2.- Análisis sensorial de néctares. Prueba discriminativa-Dúo-
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III. II.



('TE ('TERI RI'* '*ES ES > (ETO (ETO& &OS. OS.



7.? ('TERI'*ES



('TERI'*ES ('TERI'*ES &E )O(3'R' )O(3'R')IO% )IO% 3'RE'&'. •



• • • • • • •



&os tipo tipos s de gaseo seosas sas 9⪙ mismo saor ! de diferentes marcas< 'gua de mesa Balanza de precisión :.?gr Vasos descartales Servilletas )inta para rotular  Ti2eras  Ti2eras #ic6as de evaluación



('TERI'*ES &$O1TRIO • • • • • • • •



&os tipos de galletas 9del mismo saor ! de dos marcas diferentes< 'gua de mesa Balanza de precisión :.?gr Vasos descartales Servilletas )inta para rotular  Ti2eras  Ti2eras #ic6as de evaluación



Figura .- !ateriales para pruebas de comparación pareada " Dúo-Trio P#$ina 3



dos
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III.@



(ETO&O*OAI'.



 3'R' )O(3'R')IO% 3'RE'&'.



%' Cada pane)i*+a reci,ir# )a* m-e*+ra* )a* c-a)e* e*+a e*+ar# r#n n codi codi.c .cad ada* a* / en -n orde orden n ,a)a ,a)anc ncea eado do e0a)-ara )a* mi*ma* 1aciendo -*o de) 2orma+o -e *e enc-en+ra en e) aneo %'



Figura $.- Prueba discriminativa de galletas



Figura #.- Prueba discriminativa de gaseosas



P#$ina 4



Figura %.Prueba discriminativa de soluciones a&ucaradas
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@.1 El panelista deer identi5car si 6a! o no diferencia muestras en las cartillas.



entre las



Figura '.- (valuación de las muestras. Análisis



  5o* re*-)+ado* *e dar#n de ac-erdo a )o* *i$-ien+e*



pro,)ema*6 Para )a* $a*eo*a*' *a empresa de ola Real est interesado en realizar una una me2ora en su producto para lo cual desea camiar la fórmula del producto con el 5n de tener una ma!or aceptación en el mercado/ para lo cual se 6icie 6iciero ron n 3R$EB 3R$EB'S 'S &E )O(3 )O(3'R') 'R')IO% IO% 3'RE'& 'RE'&' ' con con un grup grupo o de panelistas a los cuales se les pidió ,ue prueen las dos muestras de gaseosa/ la primera muestra tiene la antigua formula ! la segunda mues mu estr tra a tien tiene e la nu nuev eva a fór fórmu mula la.. Se les les pidi pidió ó a los los pane paneli list stas as si encontraron diferencia o no entre las dos muestras/ se realizaron C repeticiones ! con un nivel de con5anza del D8;.



Para )a* $a))e+a*' *a empr empres esa a de gall gallet etas as sala salad das rac racFG FG se encu encuen entr tra a en un una a emergencia por,ue su materia prima como es la S'* ('RI%'G se encuentra en escases/ por ello decidieron camiar por otra sal GS'* 'RI%'G ! necesitan saer si este camio afectara al producto/ para ello realizaron una 3R$EB' &E )O(3'R')IO )IO% 3'RE'&' ! seleccionaron ?H 2ueces/ con C repeticiones cada uno. Se les pidió si enco encont ntra rarron algu alguna na difer diferen enci cia a entr entre e las las dos dos mu mues estr tras as con con un una a con5anza del D8;



Para e) a7!car' P#$ina 8
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*a empresa de re refrescos en polvo %EARIT'G de desea disminuir sus costos/ para ello se les pidió a sus ingenieros alimentarios ,ue camien la materia prima utilizada como es la az"car c6ucarapi por az"car cartavio la cual es ms arata a comparación de la c6ucarapi/ una vez utilizando la az"car cartavio se les pidió a sus panelistas proar las dos muestras con cuatro repeticiones ! con un nivel de con5anza del D8; utilizando la pruea de )O(3'R')IO% 3'RE'&'. 1?ra muestra 'z"car c6ucarapi 1@da muestra 'z"car cartavio  > se les pidió si encontra encontraan an la diferencia diferencia entre entre la calidad del del producto producto deido al camio en la materia prima 9az"car


PARA PRUEBA DE DU9TRI9' ?.1 )ada panelista reciir tres muestras dos id+nticas ! ? diferente.



Figura ).- (valuación de @.1 $na muestra es identi5cada como la estndar ! rotulada con la letra RG/ seguida por dos muestras codi5cadas/ una de las cuales es id+ntica al estndar. estndar.



Figura *.- Pruebas discriminativas dúo-trio



P#$ina :
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7.1 El panelista deer identi5car cul de de las mu muestras es la la ,u ,ue es igual a la estndar. (arcando en la cartilla ,ue se mostrara en ane-o @.







P5ANTEAMIENT9 DE5 PR9B5EMA PARA PRUEBA DE DU9TRI9' Para $a*eo*a*' Figura 1+.- Pruebas *a empre empresa sa ola ola Real produce produce gaseosas gaseosas de discriminativas dúo-trio difer diferen entes tes saor saores es ! mu mu! ! cotiz cotizad adas. as. &ic6a &ic6a Empresa ,uiere me2orar su producto para ello crea una fórmula similar o incluso me2or ,ue a de la competencia 3epsiG.



la



3ara ara eval evalua uarr la dife diferrenci encia a se apli aplica ca un una a pruea &$O1TRIO con ? 2ueces. *a pruea Figura 11.- ,aseosas tuvo C repeticiones. Indicar si es ,ue e-iste ola eal  diferencia signi5cativa entre las gaseosas a un nivel de con5anza del D8 ;. *os resultados se presentan a continuación.



Para $a))e+a*' *a empre empresa sa 'lico 'licorp rp se dedic dedica a a la elaor elaoraci ación ón de galle galletas tas salad saladas. as. *a empresa empresa desea reducir el costo de materia prima/ ! mantener la calidad del producto o incluso me2orarla. Se desea conocer si es ,ue la sustitución parcial de mante,uilla sKits por mante,uilla sello de oro va a afectar las características 5nales del producto. 3ara evaluar la diferencia se aplica una prue pruea a &$O1 &$O1TRI TRIO O. *a prue pruea a se reali realizó zó por por tripli triplicad cado o. Indic Indicar ar si es ,u ,ue e e-iste diferencia signi5cativa entre las mante,uillas a un nivel de con5anza del D8 ;. *os resultados se presentan a continuación .



Para a7!car' *a empresa (arsa produce refrescos #RESLG. Ellos ,uieren reducir los los cost costos os de su mate materi ria a prim prima. a. 3ara ara esto esto la empr empres esa a de az"c az"car ar )'RT )'RT'VIO les les ofrece ofrece sus prod product uctos os ,u ,ue e son menos menos costo costosos sos en P#$ina ;
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IV' IV'



comparación al az"car )L$)'R'3I/ 9la cual utilizan para los refrescos


RESU RESU5 5TAD9S AD9S Y DISC DISCUS USI9 I9NE NES' S'



A" PRUE PRUEBA BA DE C9MPARAC C9MPARACI9N I9N PAREAD PAREADA6 A6 5a pr-e,a de comparación comparación pareada +-0o 4 repe+icione* repe+icione* en6 


A'**ET' %R PAR



&D9 PAR



3R PAR



4T9 PAR



M N N M BE9 C?ARA @U5I9 M M M M CA?UAYA ?UAY?UA @9RA D9>A SA5C SA5CED ED9 9 VICT VICT9R 9R M RAU5 M N M 9CSA CASANI RIC?ARD ARN95D M M M M N REVI55A UINTANA MARVIN M M M M URDANIVIA A5ARC9N AN


P#$ina 
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encontrar alguna di:erencia en las muestras de esto se debe a la intensidad de la sal en las muestras.



1% n"mero de 2uicios HC 2uicios 1Jueces ?H 2ueces 13roailidad :.8 1%P 'ciertos C8 aciertos



?IP9TESIS6 La *as galletas son iguales Lo  *as galletas son diferentes #OR($*' 3'R' L'**'R JI1)$'&R'&O 2



 X exp .



[ ( X  −np ) −0.5 ] =



2



i



np ( 1− p )



RES95UCI9N6 Ni C8 aciertos n HC 2uicios p :.8 2



 X exp .



64 x 0.5 ) )−0.5 ] [ ( 45 −(64 x =



2



64 x 64  x 0.5 ( 1 −0.5 )



2



 X exp . =9.766



al :.8 ; de signi5cancia  3'4% )omparación N talas  Ne-p.



N



talas



7.QC?  D.HH



Por lo tanto aceptamos ;a. 


C9NC5USI9NES6



P#$ina 



galleta
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)on el D8 ; de con5anza podemos concluir amas galletas son diferentes. Esto signi5ca los los 2uec 2ueces es si dete detect ctar aron on el cam camio io de S'* S'* ('RI%' por S'* 'RI%' ! ,ue este camio si afecta las características 5nales del producto.



,ue ,ue



Figura 12.(valuación






 CUADR9 N°&6 RESU5TAD9S DE C9MPARACI9N PAREADA PARA 


A'SEOS' ?R 3'R



@&O 3'R 3' R M M N M M M M M



7R 3'R



CTO 3'R 3' R M N N N M M M N



M N BE9 C?ARA @U5I9 N N CA?UAYA ?UAY?UA @9RA SA5CED9 VICT9R M RAU5 M M M N 9CSA CASANI RIC?ARD ARN95D M M M N REVI55A UINTANA MARVIN N M N M URDANIVIA A5ARC9N AN dic>as as mues muestr tras as?7 ?7ue ue no las las consum@an a menudo.



P#$ina %F
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1% n"mero de 2uicios 1% HC 2uicios 1Jueces ?H 2ueces 13roailidad :.8 %P 'ciertos 7Q aciertos



?IP9TESIS6 La *as galletas son iguales Lo  *as galletas son diferentes #OR($*' 3'R' L'**'R JI1)$'&R'&O



2



 X exp .



 X  −np ) −0.5 ] [ ( X  =



2



i



np ( 1− p )



RES95UCI9N6 Ni 7Q aciertos n HC 2uicios p :.8 2



 X exp .



64 x 0.5) ) −0.5 ] [ ( 38−( 64 x =



2



64 x 64 x 0.5 (1− 0.5 )



2



 X exp . =1.89



N



talas



al :.8 ; de signi5cancia  3'4%



)omparación N talas G N e-p 7.QC? G ?.QD



Por lo tanto aceptamos ;o. 


C9NC5USI9NES6 P#$ina %%
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)on )on el D8 ; de con5 con5an anza za pode podemo mos s concluir ,ue las muestras de gaseosas evalu evaluad adas as son igual iguales. es. Esto Esto signi5 signi5ca ca ,ue el )'(BIO (BIO &E #OR #OR($*' $*' no es perciido por los panelistas. > si puede utilizarse !a ,ue no afecta las caracter característi ísticas cas 5nales 5nales del produc producto/ to/ al contrario lo me2ora.



A>UCAR6



Figura 1.(valuación



CUADR9 N°36 RESU5TAD9S DE C9MPARACI9N PAREADA PARA RERESC9 PRUEBA DISCRIMINATIVAS C9MPARACI=N PAREADA



'$)'R ?R 3'R



@&O 3'R



7R 3'R



CTO 3'R



    BE9 C?ARA @U5I9     CA?UAYA ?UAY?UA @9R D9>A SA5C SA5CED ED9 9 VICT9 ICT9R R  RAU5    9CSA CASANI RIC?ARD ARN95D      REVI55A UINTANA MARVIN     URDANIVIA A5ARC9N AN


P#$ina %&
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debido a 7u 7ue no no se se en encuentran :a :amiliari&ados co con marcas "a mencionadas de a&úcar.



1% n"mero de 2uicios 1% HC 2uicios 1Jueces ?H 2ueces 13roailidad :.8 %P 'ciertos 77 aciertos



?IP9TESIS6 La *os refrescos son iguales Lo  *os refrescos son diferentes #OR($*' 3'R' L'**'R JI1)$'&R'&O



2



 X exp .



[ ( X  −np ) −0.5 ] =



2



i



np ( 1− p )



RES95UCI9N6 Ni 77 aciertos n HC 2uicios p :.8 2



 X exp . =



64 x 0.5) ) −0.5 ] [ ( 33−( 64 x



2



64 x 64 x 0.5 (1− 0.5 )



2



 X exp . =0.0156



N



talas



al :.8 ; de signi5cancia  3'4%



)omparación N talas G N e-p 7.QC? G :.:?8H



Por lo tanto aceptamos ;o. 


las



 UNIVERSIDAD NACIONAL DE SAN AGUSTIN EVALUACION EVA LUACION SENSORIAL



C9NC5USI9NES6 )on )on el D8 ; de con5 con5an anza za pode podemo mos s conc conclu luir ir ,u ,ue e las las dos dos marcas marcas de az"car az"car no presen presentan tan diferenci diferencias. as. Entonces la empresa %estl+ puede sustituir el az"car )L$)'R'3I por el az"car )'RT'VIO !a ,ue los refrescos no presentarían diferencia en sus características. características.



Figura 1$.- (valuación sensorial de re:rescos



B" PR PRUEB UEBA A DU9 TRI9 1 *a pruea de d"o trio se 6izo por triplicado en



9 C?ARA @U5I9 M CA?UAYA ?UAY?UA @9RA SA5CED9 N VICT9R RAU5 9CSA CSA CASANI RIC?ARD N ARN95D P#$ina REVI55A UINTANA MARVIN N %4 URDANIVIA A5ARC9N M AN


M M N



N M M



N M M M N



N M N N N



M M



N M



N M N



N N N



M



M



M N



M M
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CUADR9 N°46 RESU5TAD9S DU9TRI9 PARA 


D/00/345 (n el cuadro 46$ observamos 7ue el #$.28= de los $)  9uicios= encontraron di:erencias= mientras 7ue el $#.)8 no detecto di:erencias entre las dos marcas de galleta en las  repeticiones. Debemos tener en cuenta 7ue se está cambiando una mante7uilla  por una margarina.



1% n"mero de 2uicios 1% CQ 2uicios 1Jueces ?H 2ueces 13roailidad :.8 %P 'ciertos @H aciertos



?IP9TESIS6 La *as galletas son iguales Lo  *as galletas son diferentes #OR($*' 3'R' L'**'R JI1)$'&R'&O 2



 X exp .



[ ( X  −np ) −0.5 ] = i



np ( 1− p )



P#$ina %8



2
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RES95UCI9N6 Ni @H aciertos n CQ 2uicios p :.8



2



2 exp .



 X 



48 x 0.5 ) )−0.5 ] [ ( 26−( 48 x = 48 x 48 x 0.5 ( 1 −0.5 )



2



 X exp . =0.1875



N



talas



al :.8 ; de signi5cancia  3'4%



)omparación N talas G Ne-p. 7.QC? G :.?Q8



Por lo tanto aceptamos ;o. 


C9NC5USI9NES6 )on el D8 ; de con5anza podemos concluir ,ue si se puede 6acer el camio de materia prima para reducir los costos por,ue no se encontró diferencia entr entre e la gall gallet eta a sala salada da con con mant mante, e,ui uill lla a sKin sKing g ! la gall gallet eta a sala salada da con con mante,uilla sello de oro/ por ende se reduciría los costos de la empresa.
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PRUEBA



PRUEBA PRUEBA



BE9 C?ARA @U5I9 CA?UAYA ?UAY?UA @9RA SA5CED9 VICT9R RAU5 9CSA CASANI RIC?ARD ARN95D REVI55A UINTANA MARVIN URDANIVIA A5ARC9N AN


M N M



N M N



N M M



N M V M N



N N M N N



N N M N N



N N



N N



M N



M N N



N N N



N N N



N



N



M



N M



V N



M N



D/0 D/00 0/3 /345 45 (n el cu cuad adro ro 46 46# # pode podemo mos s obse observ rvar ar 7u 7ue e pa para ra las las gaseosas solo el  8 identiBco 7ue las gaseosas son di:erentes= mientras 7ue el %' 8 de los panelistas no encontraron di:erencias entre las muestras= muestras= esto es debido a la :alta de :amiliari∾ :amiliari&ación ión con las muestras= "a 7ue muc>os no consumen gaseosas.



1% n"mero de 2uicios 1% CQ 2uicios 1Jueces ?H 2ueces 13roailidad :.8 %P 'ciertos ?H aciertos



?IP9TESIS6 La *as gaseosas son iguales Lo  *as gaseosas son diferentes



P#$ina %;
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#OR($*' #OR($* ' 3'R' L'**'R JI1)$'&R'&O



2



 X exp .



 X  −np ) −0.5 ] ( X  [ =



2



i



np ( 1− p )



RES95UCI9N6 Ni ?H aciertos n CQ 2uicios p :.8



2 exp .



 X 



48 x 0.5 )) −0.5 ] [ ( 16−( 48 x =



2



48 x 48 x 0.5 (1 −0.5 )



2



 X exp exp . =0.021



N



talas



al :.8 ; de signi5cancia  3'4%



)omparación N talas G N e-p 7.QC? G :.:@?



Por lo tanto aceptamos ;o. 


C9NC5USI9N6 )on el D8 ; de con5a con5anz nza a no se enco encontr ntrar aron on difer diferenc encias ias entre entre las las dos dos muestras/ esto es deido a ,ue las dos muestras no presentan una gran diferencia en cuanto al saor/ por ello la nueva fórmula de la empresa ola Real no ser diferente a la ,ue !a tiene.



A>UCAR6 P#$ina %
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PRUEBA DU9 TRI9  



A>UCAR



?R' 3R$EB' BE9 C?ARA @U5I9 N CA?UAYA ?UAY?UA @9R


DIANA C?9UE CARPI9 @9NAT?AN C?9UE UISPE A SA5CED9 VICT9R RAU5 9CSA CASANI RIC?ARD ARN95D REVI55A UINTANA MARVIN URDANIVIA A5ARC9N AN


@&' 3R$EB' N N V



7R' 3R$EB' M N M



M N M N N



N M N N M



M N N M N



N N



M N



M M



M N M



M N N



M N M



N



M



M



N M



M M



N N



CUADR9 N°:6 RESU5TAD9S DU9TRI9 PARA A>UCAR



P#$ina %
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1 D/00/345 (n el cuadro 46% observamos 7ue el $#8= de los $)  9uicios encontraron di:erencias= mientras 7ue el resto no detecto di:erencias entre las dos marcas de a&úcar en las  repeticiones= debido a 7ue no se encuentran :amiliari&ados con las marcas de a&úcar.



 1%"mero de 2uicios 1% CQ 2uicios 1Jueces ?H 2ueces 13roailidad :.8 %P 'ciertos @@ aciertos



?IP9TESIS6 La *as marcas de az"car son iguales Lo  *as marcas de az"car son diferentes #OR($*' #OR($* ' 3'R' L'**'R JI1)$'&R'&O



2



 X exp .



 X  −np ) −0.5 ] ( X  [ =



2



i



np ( 1− p )



RES95UCI9N6 Ni @@ aciertos n CQ 2uicios p :.8



P#$ina &F
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 X 



=



48 x 0.5 ) ) −0.5 ] [ ( 22−( 48 x



2



48 x 48 x 0.5 ( 1− 0.5)



2



 X exp . =0.52



N



talas



al :.8 ; de signi5cancia  3'4%



)omparación N talas G N e-p 7.QC? G :.8@



Por lo tanto aceptamos ;o. 


C9NC5USI9N6 )on el D8 ; de con5anza podemos concluir ,ue las dos marcas de az"car no present presentan an diferenci diferencias. as. Entonces Entonces la empresa empresa (arsa (arsa puede puede sustitui sustituirr el az"c az"car ar )L$) )L$)'R 'R'3 '3II por por el az"c az"car ar )'R )'RT'VIO VIO !a ,u ,ue e los los refr efresco escos s no presentarían diferencia en sus características ! se reduciría los costos ! otendrían ma!or ganancia. V.



)O%)*$SIO%ES.



 3ara las galletas/ otuvimos como resultados ,ue no 6a! diferencia entre las muestras/ esto signi5ca ,ue el camio de materia prima de sal para el caso de prueas de comparación pareada ! mante,uilla para pruea de d"o1trio no fue perciido por los 2ueces.



 3ara las gaseosas no se detectaron camios en las muestras. *o ,ue signi5ca ,ue si se puede me2orar las gaseosas con el camio de la nueva fórmula tanto para las prueas de comparación pareada como las de d"o1trio.



 3ara las marcas de az"car no se detectaros camios en las muestras. *o ,ue signi5ca ,ue si se puede me2orar los refrescos tanto para prue prueas as de comp compara aració ción n par pareada eada 9prod 9product uctos os %egr %egrita ita<< como como para para prueas de d"o1trio 9productos (arsa


P#$ina &%
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VI.



)$ESTIO%'RIO.



?. En En fu func nció ión n a ,u ,ue e se pu pued ede e de de5n 5nir ir la se sens nsi iil ilid idad ad de un m+ m+to todo do de evaluación sensorial *a Ev Eval alua uaci ción ón Sens Sensor oria iall tra traa2 a2a a en ase ase a pan paneles eles de degu degust stad ador ores es// denominados 2ueces/ ,ue 6acen uso de sus sus sent sentid idos os como como 6err 6erram amie ient nta a de traa traa2o 2o.. *os *os 2uece 2ueces s se selecc seleccio ionan nan ! entrenan con el 5n de lograr la m-i m-im ma vera veraci cida dad/ d/ sens sensi iil ilid idad ad ! repr eproduc oduci iil ilid idad ad en los los 2uic 2uicio ios s ,u ,ue e emit emitan an// !a ,u ,ue e de ello ello depe depend nde e en gran medida el +-ito ! con5ailidad de Figura 461#5 (valuación los resultados. 0ensorial5 Prueba (ediante un entrenamiento adecu adecuado ado es posi posile le oten otener er el mismo mismo grad grado o de segur segurida idad d ,u ,ue e en un m+tod m+todo o instr instrum ument ental/ al/ tenien teniendo do la venta venta2a 2a ,u ,ue e la sensi sensiili ilida dad d del test test sens sensor oria iall es ma!o ma!or/ r/ esto esto es/ es/ los los sent sentid idos os son son capa capace ces s de pes, pes,ui uisa sarr con concentr entra acio ciones menore ores. 'sí por e2em e2emp plo/ cu cua ando los los m+todo todos s instrumentales se aplican a anlisis de trazas/ en ,ue se alcanza el límite de detección del m+todo/ cuando en el anlisis cromatogr5co !a no aparecen ms UpeaFsU/ es posile la ma!oría de las veces perciir claramente UalgoU (valuación 0ensorial5 en el sao saorr ! arom aroma. a. Se evid eviden enci cia a lo ,u ,ue e Jell Jellin ineF eF llam llama a el Ud Udet etec ecto torr Prueba discriminativa iológicoU. )lar )laro o est est ,u ,ue e los los m+to m+todo dos s de Ev Eval alua uaci ción ón Sens Sensor oria iall tien tienen en tam tami+ i+n n limitaciones puesto ,ue se traa2a con paneles de laoratorio/ formados por ser seres 6u 6uma mano nos/ s/ su2e su2eto tos s tam tami+ i+n n a cier cierta tas s limi limita taci cion ones es ,u ,ue e 6an 6an sido sido descri descritas tas in e-ten e-tenso so en estud estudio ios s iológ iológico icos. s. *os *os 2uece 2ueces s estn estn su2eto su2etos s a variaciones en las respuestas deido a un gran n"mero de factores/ ,ue al ser conocidos pueden evitarse o minimizarse. 'dems los resultados se e-presan en t+rminos relativos ! no en t+rminos asolutos. 3ara llegar a resul resultad tados os vlid vlidos os se re,u re,uier iere e de mu muc6o c6o tiempo tiempo ! mater materia ial. l. &e a6í a6í la importancia de contar con un panel ien entrenado ,ue entregue resultados con5ales ! reproduciles. @. )ul es el n"mero n"mero de de 2ueces entrenados entrenados ,ue ,ue se utiliza para para las prueas prueas de diferencia 3or ,u+ no se utiliza menos de ese nuero o ms de ese n"mero.
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1 El n"mero de evaluadores a emplear dee incrementarse a medida ,ue se desee detectar diferencias ms pe,ue4as entre las muestras. Sin emargo en la prctica est condicionado a diversos factor factores/ es/ como como son son tiempo tiempo desti destinad nado o para para la e-pe e-peri rienc encia/ ia/ n" n"mer mero o de evaluad evaluador ores es realme realmente nte disponi disponiles les// ! cantida cantidad d de produ producto cto.. )uando )uando se aplica la pruea con el propósito de determinar diferencia/ el n"mero de evaluadores evaluadores recomendado recomendado dee oscilar entre @C ! 7:/ en camio cuando se desea desea proar proar sensiil sensiilidad idad e,uivale e,uivalente nte 9similitu 9similitud d entre entre las muestras muestras


BIB*IOAR'#I'. I%STIT I%STIT$TE $TE O# #OO& #OO& TE)L% TE)L%O* O*OAI OAISTS STS// ?D ?DQ?. Q?. Senso Sensor! r! Evalua Evaluatio tion n Auide for testing #ood and Beverage 3roducts. #ood Tec6nolog!. Vol 7?. %o ??.8:  8Dp. '%' '%'*& *&$' $'1( 1(OR OR'* '*ES ES// '. ?D ?DDC DC.. *a eval evalua uaci ción ón sons sonsor oria iall de los los alimentos en la teoría ! la prctica. Editorial 'criia. aragoza. ?DQ p. BE'$)L'(3/ AR. ?DD:. Researc6 ! c6emosentation related to Wavor and fragance preception. #ood Tec6nogol!/ Januar!0DQ. •



•



•



VIII.



'%ENOS.



ANEH9 N°%6 IC?A PARA PRUEBA DE C9MPARACI9N PAREADA'
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ANEH9 N°&6IC?A PARA PRUEBA PRUE BA DE DU9TRI9 DU9TRI9 P#$ina &4
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ANEH9 N°3' VA59RES CRITIC9S PARA @I CUADRAD9
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