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 BAB I PENDAHULUAN  1 .1 Latar Belakang Seiring dengan perkembangan zaman perhatian masyarakat telah kembali ke bahan alami yang di kenal dengan istilah  Ba!k t" Nat#re  ini dianggap sebagai hal yang sangat berman$aat karena se%ak dah#l# kala masyarakat kita telah per!aya bah&a bahan alami mamp# meng"bati segala %enis penyakit' maka saat ini telah banyak beredar dipasaran b#ah mengk#d# dalam  berbagai bent#k dan merk seperti %#s n"ni (taitian n"ni)' pa!ekap (dalam bent#k kaps#l)' sari n"ni (dalam bent#k serb#k) dan pa!e tea (teh pa!e) #nt#k dik"ns#msi "leh masyarakat sebagai "bat alternati$ . *engk#d# (*"rinda !itr"$"lia) mer#pakan tanaman "bat yang !#k#p dikenal "leh masyarakat di Ind"nesia. B#ah *engk#d# mer#pakan tanaman yang t#mb#h di dataran rendah sampai pd ketinggian 1 +,, m. -inggi p"h"n mengk#d# meraih /0 m' memp#nyai b#nga  b"ngk"l ber&arna p#tih. B#ahnya adalah b#ah ma%em#k' yang tetap m#da b er&arna hi%a# mengkilap serta memp#nyai t"t"l/t"t"l' serta ketika telah t#a ber&arna p#tih dengan bintik/bintik  hitam. B#ah mengk#d# dapat dig#nakan sebagai "bat tradisi"nal #nt#k penyemb#han penyakit darah tinggi' edema' sembelit' dan per#t kemb#ng. B#ah yang masak dapat dig#nakan sebagai "bat radang tengg"r"kan dan penderita nark"tika' disamping it# %#ga memp#nyai e$ek antibakteri terhadap bakteri Staphyl"!"!!#s a#re#s' Ba!ill#s s#btilis' Es!her!hia !"li' Pr"te#s m"rganii' Pse#d"m"nas aer#gin"sa' Salm"nella m"nteide"' Salm"nella s!h"tm#elleri' Salm"nella typhi' Shigella dysenteriae' Shigella $le2nerii' Shigella paradysenteriae BH dan III/3' dan 4ibri" sp'  %#ga memiliki p"tensi sebagai anti%am#r. 3at yang terkand#ng dalam b#ah mengk#d# seperti a!#bin' alizirin' dan antra5#in"n termas#k zat/zat antibakteri yang dapat memb#n#h bakteri Staphyl"!"!!#s a#re#s' Pse#d"m"nas aer#gin"sa' Pr"te#s m"rganii' Ba!ill#s s#btilis' Es!heri!hia !"li' dan bakteri yang mematikan' misalnya Salm"nella dan Shigella. 1 .6 -#%#an 1 . Unt#k mengetah#i m"r$"l"gi dan klasi$ikasi mengk#d#  6. Unt#k mengetah#i man$aat dari mengk#d#  . Unt#k mengetah#i kand#ngan dari mengk#d#  7. Unt#k mengetah#i !ara peman$aatan dari mengk#d#
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 1 . 8#m#san *asalah 1 . Bagaimana !ara mengetah#i m"r$"l"gi dan klasi$ikasi *engk#d# 9  6. Bagaimana !ara meman$aatkan mengk#d# #nt#k peng"batan tradisi"nal 9  . Apa sa%a kand#ngan dari *engk#d# 9 7. Bagaimana !ara peman$aatan *engk#d# 9
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 BAB II TINJAUAN PUSTAKA



*engk#d# (m"rinda !itri$"lia) mer#pakan salah sat# tanaman "bat yang dalam  beberapa tah#n terakhir banyak peminatnya baik dari kalangan peng#saha agribisnis ma#p#n dari kalangan peng#saha ind#stry "bat tradisi"nal' bahkan dari kalangan ilm#an diberbagai Negara. Hal ini di sebabkan karena baik se!ara empiris ma#p#n hasil  penelitian medis memb#ktikan bah&a dalam sem#a bagian tanaman mengk#d# terkand#ng berbagai senya&a kimia yang berg#na bagi kesehatan man#sia. Peran mengk#d# dalam peng"batan tradisi"nal mend"r"ng para peneliti dari belahan d#nia melak#kan berbagai penelitian mengenai khasiat mengk#d#. P"p#laritas tanaman terseb#t ter#s menyebar ke Negara/negara ma%# seperti Amerika Serikat' Inggris' Pran!is' A#stralia' :epang' dan Singap#ra. Ind#stry peng"lahan  Negara. Per#sahaan ind#stri meng"lah b#ah mengk#d# mengk#d# #nt#k memen#hi Ben#a Er"pa (;aha' 6,,1).



dan bahan bak# mengk#d# ter#s t#mb#h dari berbagai min#man di &ilayah kep#la#an Pasi$ik -im#r yang telah #nt#k min#man sehat' ter#s memperl#as perkeb#nan pasar di Amerika Serikat' :epang' dan Negara/negara di



 Pesatnya perkembangan ind#stri "bat tradisi"nal yang meng"lah b#ah mengk#d#  bel#m di imbangi dengan #paya pengembangan b#didaya yang memadai. Bar# beberapa tah#n terakhir di beberapa daerah petani dan peng#saha yang mengeb#nkan mengk#d# dalam l#as areal yang terbatas dan dengan !ara/!ara b#didaya yang masih sangat sederhana' sehingga #nt#k memen#hi keb#t#han b#ah mengk#d# sebagai bahan bak# ind#stri "bat sebagian besar masih di panen dari tanaman liar. Dalam mend#k#ng  pengembangan tanaman mengk#d# di Ind"nesia' Balai Penelitian -anaman 8empah dan 
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 BAB III PE*BAHASAN  .1.Se%arah Singkat *engk#d# *engk#d# (m"rinda !itri$"lia) berasal dari Asia -enggara. Pada tah#n 1,, S*'  pend#d#k Asia -enggara bermigrasi dan mendarat di kep#la#an P"linesia.-anamantanaman terseb#t memiliki banyak keg#naan' antara lain #nt#k bahan  pakaian' bang#nan' makanan dan "bat/"batan' lima %enis tanaman pangan bangsa P"linesia yait# talas' s#k#n' pisang' #bi rambat' dan teb#.



*engk#d# (m"rinda !itri$"lia)



S#mber https=>>&&&.g""gle.!"m>sear!h gambarmengk#d#



 *engk#d# yang dalam bahasa setempat diseb#t ?N"ni? adalah salah sat# %enis tanaman "bat penting yang t#r#t diba&a. Bangsa P"linesia meman$aatkan ?N"ni? #nt#k  meng"bati berbagai %enis penyakit' diantaranya= t#m"r' l#ka' penyakit k#lit' gangg#an  pernapasan (termas#k asma)' demam dan penyakit #sia lan%#t. Pengetah#an tentang  peng"batan mengg#nakan *engk#d#.-abib P"linesia'yang diseb#t @ah#na adalah "rang memegang peranan panting dalam d#nia Peng"batan tradisi"nal bangsa P"linesia dan selal# mengg#nakan *engk#d# dalam 8esep peng"batannya. 5



 .6 *"r$"l"gi tanaman -anaman -anaman mengk#d# mer#pakan tanaman tah#nan (perenial) yang berbent#k   perd#' dengan ketinggian antara /0 m' batang tanaman keras dan berkay# yang t#mb#h ke atas serta memp#nyai banyak per!abangan. abang!abang t#mb#h mendatar dengan arah kel#ar kan"pi tanaman. Da#n termas#k da#n t#nggal' terdiri atas sat# helai da#n setiap sat# tangkai da#n (peti"l#s). Berbent#k l"n%"ng' dengan #k#ran pan%ang antara 1,/7, !m dan lebar antara 1+/ 1 !m' tergant#ng tingkat kes#b#ran tanaman. Perm#kaan da#n bagian atas ber&arna hi%a# mengkilap' sedangkan perm#kaan bagian ba&ah ber&arna hi%a# agak p#!at. -angkai da#n pendek dan melekat pada batang ata# !abang se!ara berselang/seling ata#  berpasangan. Semakin s#b#r pert#mb#han tanman' semakin rimb#n dan besar #k#ran da#nnya. Berik#t pen%elasan bagian/bagian tanaman mengk#d# (An"nim' 6,1) = 1 . P"h"n P"h"n mengk#d# tingginya antara 7/C m' batang bengk"k/bengk"k' berdahan kak#' kasar' dan memiliki akar t#nggang yang tertan!ap dalam. @#lit batang !"kelat keab#/ab#an ata# !"kelat kek#ning/k#niangan' berbelah dangkal' tidak berb#l#' anak  !abangnya bersegi empat. -a%#knya selal# hi%a# sepan%ang tah#n. @ay# mengk#d# m#dah sekali dibelah setelah dikeringkan. Bisa dig#nakan #nt#k pen"pang tanaman lada.



6. Da#n 6



 Berda#n tebal mengkilap. Da#n mengk#d# terletak berhadap/hadapan. Uk#ran da#n  besar/besar' tebal' dan t#nggal. Bent#knya ber#k#ran 1+/+, 2 +/ 1 !m' tepi da#n rata' #%#ng lan!ip pendek. Pangkal da#n berbent#k pasak. Urat da#n menyirip. ;arna hi%a# mengkilap' tidak berb#l#. Pangkal da#n pendek' ber#k#ran ,'+/6'+ !m. #k#ran da#n pen#mp# berariasi'  berbent#k segi tiga lebar. Da#n mengk#d# dapat dimakan sebagai say#ran. Nilai gizi tinggi karena banyak mengand#ng itamin A.



. B#nga B#nga mengk#d# bertipe b"ngg"l b#lat' bergagang 1/7 !m. B#nga t#mb#h di ketiak da#n pen#mp# yang berhadapan dengan da#n yang t#mb#h n"rmal. B#nganya  berkelamin d#a. *ahk"ta b#nga p#tih' berbent#k !"r"ng' pan%angnya bisa men!apai 1'+!m. Benang sari tertan!ap di m#l#t mahk"ta.
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 7. B#ah B#ah mengk#d# yang berbi%i sedikit tent#nya lebih dis#kai "rang karena lebih m#dah #nt#k mengk"ns#msinya %ika dibandingkan dengan b#ah mengk#d# yang memiliki bi%i banyak yang memb#at "rang lebih enggan #nt#k memakannya.



 Seperti diketah#i' di dalam sari b#ah mengk#d# terkand#ng berbagai senya&a  penting yang sangat berg#na dalam peng"batan dan n#trisi seperti 4itamin A' 4itamin ' 4itamin A' Niam!in' -hiamin' 8ib"$lain' Besi' @alsi#m' Natri#m' @ali#m' Pr"tein' Lemak' @arb"hidrat dan @al"r.



+. Bi%i Um#r maksim#m dari tanaman mengk#d# adalah sekitar 6+ tah#n. Perb#ngaan dan pemb#ahan dim#lai pada tah#n ke/ dan berlangs#ng ter#smener#s sepan%ang tah#n. Bi%i mengk#d# ber&arna hitam' memiliki alb#men yang keras dan r#ang #dara yang tampak %elas. Bi%i it# tetap memiliki daya t#mb#h tinggi' &ala#p#n telah disimpan selama C b#lan. Perke!ambahannya / mingg# setelah bi%i disemaikan. Pert#mb#han tanaman setelah bi%i t#mb#h sangat !epat. Dalam &akt# C b#lan' tinggi tanaman dapat men!apai 1'6/1'+ m.
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 . @lasi$ikasi -anaman @ingd"m ( D#nia> @era%aan ) S#bkingd"m S#per diisi Diisi" ( Pembagian )



Plantae ( -#mb#han ) -ra!he"bi"nta ( -#mb#han berpemb#l#h ) Spermat"phyta ( *engahsilkan bi%i )



Fen#s ( marga)



*agn"li"phyta ( -#mb#han berb#nga) *agn"li"psida ( berkeping d#a > dik"til ) Asteridae 8#biales amilia ( s#k# ) 8#bia!eae ( s#k# k"pi/k"pian ) *"rinda



Spesies ( %enis )



*"rinda !itri$"lia L



lassis ( kelas ) S#bkelas 


Istilah *engk#d# di berbagai tempat 1. Ind"nesia



6. Negara lain



A!eh



: keumeudee



Ha&ai



: Noni



:a&a



: Pace, Kemudu atau kudu



-ahiti



: Nono



S#nda



: Cangkudu



-"nga



: Nonu



*ad#ra



: Kodhuk 



*yanmar 



: Ungcoikan



Bali



: Tibah



Hindi



: Ach
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 .7.@and#ngan B#ah *engk#d#  B#ah mengk#d# memiliki kand#ngan Senya&a -erpen"id' 3at antibakteri' Asam ark"bat' S!"peletin' 3at Anti @anker' Gere"nine' serta memiliki n #trisi lengkap yang diperl#kan bagi t#b#h man#sia. @and#ngan B#ah *engk#d# = 1. 3at n#trisi = se!ara kesel#r#han mengk#d# mer#pakan b#ah makanan bergizi lengkap. 3at n#trisi yang dib#t#hkan t#b#h' seperti pr"tein' iamin' dan mineral  penting' tersedia dalam %#mlah !#k#p pada b#ah dan da#n mengk#d#. Seleni#m' salah sat# mineral yang terdapat pada mengk#d# mer#pakan anti"ksidan yang hebat. Berbagai %enis senya&a yang terkand#ng dalam mengk#d# = 2er"nine' plant ster"is'alizarin' ly!ine' s"si#m' !apryli! a!id' arginine' pr"2er"nine' antra 5#inines' tra!e elemens' phenylalanine' magnesi#m' dll. 6. -erpen"id = 3at ini membant# dalam pr"ses sintesis "rgani! dan pem#lihan sel/sel t#b#h. 3at anti bakteri.3at/zat akti$ yang terkand#ng dalam sari b#ah mengk#d# it# dapat mematikan bakteri penyebab in$eksi' seperti Pse#d"m"nas aer#gin"sa' Pr"tens m"rganii' Staphyl"!"!!#s a#re#s' Ba!ill#s s#btilis' dan Es!heri!hia !"li. 3at anti bakteri it# %#ga dapat meng"ntr"l bakteri path"gen (mematikan) seperti Salm"nella m"ntiide"' S . s!"tm#elleri' S . typhi' dan Shigella d#senteriae' S . $le2nerii' S . pradysenteriae' serta Staphyl"!"!!#s a#re#s. . S!"l"petin = Senya&a s!"l"petin sangat e$ekti$ sebagi #ns#r anti peradangan dan anti/alergi. 7. 3at anti kanker = 3at/zat anti kanker yang terdapat pada mengk#d# paling e$ekti$ mela&an sel/sel abn"rmal. 3at Anti kanker terseb#t adalah= Damna!anthat'P"lisakarida'Epig""ll"!ate!hin gallate'-erpen"id'Pr"2er"nine. +. Ger"nine dan Pr"2er"nine = Salah sat# alkal"id penting yang terdapt di dalam  b#ah mengk#d# adalah 2er"nine. B#ah mengk#d# hanya mengand#ng sedikit 2er"nine' tapi banyak mengand#ng bahan pembent#k (pre!#rs"r) 2er"nine alias  pr"2er"nine dalam %#mlah besar. Pr"2er"nine adalah se%enis asam n#kleat seperti k"l"id/k"l"id lainnya. Ger"nine diserap sel/sel t#b#h #nt#k mengakti$kan  pr"tein/pr"tein yang tidak akti$' mengat#r str#kt#r dan bent#k sel yang akti$. .+ *an$aat dan khasiat *engk#d# *an$aat b#ah mengk#d# Bagi @esehatan = 1. *emperlan!ar peredaran darah serta memperlebar sal#ran pemb#l#h darah yang mengalami penyempitan dengan zat s!"p"letin yang terkand#ng didalam  b#ah mengk#d#. 3at ini %#ga dapat memb#n#h beberapa arian bakteri ' serta  bersi$at sebagai anti alergi. 6. *ematikan bakteri penyebab in$eksi dan %#ga sebagai peng"tr"l bakteri  path"gen melal#i zat anti bakteri yang terkand#ng didalamnya.



 . B#ah meng#k#d# %#ga terb#kti dapat mela&an penyakit kanker ata# sel/sel abn"rmal melal#i zat anti kanker yang terkand#ng didalam b#ah terseb#t. 7. Dapat *en%adi 3at Pen!egah @anker dan -#m"r. +. Dapat membant# peningkatan daya tahan t#b#h. C. *engk#d# bisa membant# meng#rangi rasa sakit. . *engatasi Peradangan dan Alergi *eningkatkan Daya -ahan -#b#h



.C. E$ek samping dari pengg#naan mengk#d# Dil#ar berbagai man$aatnya #nt#k kesehatan'b#ah pahit ini ternyata dapat menimb#lkan beberapa e$ek samping yang seri#s seperti kegagalan ker%a "rgan dalam t#b#h. Berik#t ini beberapa diantaranya = 1 . @em#ngkinan keg#g#ran dan p"tensi bahaya saat meny#s#i *en#r#t se%arahnya b#ah mengk#d# memang dig#nakn #nt#k memb#at &anita keg#g#ran saat kehamilan yang tidak diinginkan ter%adi' ata# %anin di dalam kand#ngan berp"tensi membahayakan nya&a sang ib#. 6. Fangg#an gin%al @"ns#msi makanan ata# min#man yang mengand#ng zat  p"tassi#m yang tinggi dapat mengakibatkan gangg#an gin%al. . @and#ngan zat beragam dalam b#ah mengk#d# dikha&atirkan mamp# mempengar#hi kiner%a hati' %adi semakin berat mengk"ns#msi dalam %angka  pan%ang .. Peman$aatan *engk#d# 1 . B#ah *engk#d# Unt#k *engatasi Hipertensi -ekanan darah tinggi bisa diatasi dengan ram#an b#ah mengk#d#. ara  pemakaian' g#nakan d#a b#ah *engk#d# yang telah masak di p"h"n tambahkan sat# send"k makan mad#. blender b#ahnya #nt#k diambil sarinya' kem#dian di!amp#r dengan mad#. dimin#m d#a hari sekali. 6. B#ah *engk#d# Unt#k *enyemb#hkan Bat#k   *an$aat b#ah mengk#d# yang lainnya adalah meng"bati bat#k. berik#t resepnya sat# b#ah mengk#d# dan  genggam da#n p"" (b#%angg#t). !amp#rkan bahan terseb#t dan direb#s dengan d#a gelas air hingga tersisa sat# gelas. Saring kem#dian' dimin#m d#a kali sehari tiap pagi dan s"re. . B#ah *engk#d# Unt#k 


 @hasiat b#ah mengk#d# yang selan%#tnya adalah sebagai "bat sakit per#t. F#nakan 6/ helai da#n mengk#d#. !#!i bersih' kem#dian dit#mb#k hal#s' ditambah garam se!#k#pnya dan kem#dian dised#h dengan air panas. Setelah dingin' airnya disaring dan dimin#m.  7. B#ah *engk#d# Unt#k *eng"bati Sakit @#ning F#nakan 6 b#ah *engk#d# yang telah masak di p"h"n dan 1 b#ngk#l g#la  bat#. kem#dian' b#ah mengk#d# diblender dan peras #nt#k diambil sarinya' kem#dian di!amp#r dengan mad# ad#k sampai rata. Saring airnya' dimin#m dan di#langi 6 hari sekali. +. B#ah *engk#d# Unt#k Demam' *as#k angin dan in$l#enza F#nakan 1 b#ah mengk#d# tambahkan 1 rimpang ken!#r. @ed#a bahan terseb#t direb#s dengan 6 gelas air sampai mend idih dan hingga tinggal tersisa 1 gelas. Setelah dingin' airnya disaring' kem#diant dimin#m d#a kali sehari' tiap pagi dan s"re. C. B#ah *engk#d# Unt#k *engatasi k#lit bersisik Unt#k ram#an b#ah mengk#d# mengatasi k#lit bersisik dengan ara' bagian k#lit yang bersisik dig"s"k  dengan b#ah mengk#d# terseb#t sampai merata' dan dibiarkan selama +/1 , menit' kem#dian dibersihkan dengan kain bersih yang dibasahi dengan air  hangat. . B#ah *engk#d# Unt#k *engatasi Hipertensi. Ambil 6 b#ah mengk#d# yang telah masak di p"h"n tambahkan 1 send"k makan mad#. @em#dian b#ah mengk#d# di blender dan diperas #nt#k diambil sarinya' kem#dian di!amp#r  dengan mad# ad#k sampai merata dan disaring. *in#m dan di#langi d#a hari sekali. 0. B#ah *engk#d# Unt#k *eningkatkan Daya -ahan -#b#h. B#ah mengk#d# mamp# meningkatkan daya tahan t#b#h kita karena didalam  b#ah mengk#d# teradapat kand#ngan yang dapat mengakti$kan ker%a kelen%ar  tir"id dan kelen%ar tim#s. 6.0 *et"da Pemb#atan D"nat *engk#d# D"nat *engk#d# adalah makanan yang dib#at "leh kel"mp"k dengan bahan b#ah mengk#d# yang terkenal berba# khas dan rasanya !ender#ng asam.Disini kami "lah sehingga dapat menarik dan memb#at paradigma tentang mengk#d# men%adi lebih  baik.dengan mengk"mbinasi antara bahan tradisi"nal dengan pemb#atan makanan m"dern seperti d"nat.Dan didalam peng"lahannya dig#nakan !ara meng#k#s



 daripada mengg"reng dikarenakan beberapa penyakit berpantangan dengan gizi yang di"lah ata#dimasak mengg#nakan minyak g"reng.



Bahan bahan yang dig#nakan=     



     



6+, gr tep#ng pr"tein tinggi +,gr g#la hal#s  +gr ragi 6+gr s#s# b#b#k 1,,gr mengk#d# k#k#s (rendam mengk#d# dilar#tan air lem"n selama 1 /6 %am lal# k#k#s mengk#d# dgn par#tan k#lit lem"n lal# dihal#skan dan  b#ang bi%inya) 6b#tir k#ning tel#r + gr margarine 4anili se!#k#pnya  Faram se!#k#pnya Air dingin +,!! Unt#k t"pping ata# isi d"nat g#nakan !"klat'selai berbagai rasa dan margarine.



 !ara pemb#atan 1.!amp#r tep#ng'g#la's#s# dan ragi dalam sat# &adah 6.mas#kan mengk#d# k#k#s hal#s'ad#k kembali.mas#kan tel#r dan air sedikit demi sedikit samapai kalis .mas#kan margarine dan garam.Uleni sampai kalis elastis 7.t#t#p ad"nan dengan kain lap basah ata# plastik &rap k#rang lebih 1 %am ata# sampai mengembang 62 +.tin%# ad"nan dan #leni kembali sampai #dara diad"nan habis'lal# b#at  b#latanb#latan dan isi tengahnya dengan t"pping dalam dan t#t#p kembali dib#at b"la tidak b"l"ng tengah ata# bisa dib#at d"nat b"l"ng tengah dengan t"pping dil#ar(diberikan saat d"nat matang) 't#t#p kembali dan biarkan d"nat mengembang 62 lipat k#rang lebih , mnt C.siapkan pan!i k#k#s dengan api ke!il t#ngg# sampai air mendidih mas#kan ad"nan dan dik#k#s k#rang lebih 1+/6, menit



 BAB I4. PENU-UP  7.1 @esimp#lan *engk#d# (*"rinda !itr"$"lia) mer#pakan tanaman "bat yang !#k#p dikenal "leh masyarakat di Ind"nesia. B#ah mengk#d# dapat dig#nakan sebagai "bat tradisi"nal #nt#k   penyemb#han penyakit darah tinggi' edema' sembelit' dan per#t kemb#ng. B#ah yang masak  dapat dig#nakan sebagai "bat radang tengg"r"kan dan penderita nark"tika' disamping it# %#ga memp#nyai e$ek antibakteri terhadap bakteri Staphyl"!"!!#s a#re#s' Ba!ill#s s#btilis' Es!her!hia !"li' Pr"te#s m"rganii' Pse#d"m"nas aer#gin"sa' Salm"nella m"nteide"' Salm"nella s!h"tm#elleri' Salm"nella typhi' Shigella dysenteriae' Shigella $le2nerii' Shigella  paradysenteriae BH dan III/3' dan 4ibri" sp' %#ga memiliki p"tensi sebagai anti%am#r. *an$aat b#ah mengk#d# Bagi @esehatan=*emperlan!ar peredaran darah serta memperlebar sal#ran pemb#l#h darah yang mengalami penyempitan dengan zat s!"p"letin yang terkand#ng didalam b#ah mengk#d#. 3at ini %#ga dapat memb#n#h beberapa arian  bakteri ' serta bersi$at sebagai anti alergi. *ematikan bakteri penyebab in$eksi dan %#ga sebagai peng"tr"l bakteri path"gen melal#i zat anti bakteri yang terkand#ng didalamnya. B#ah meng#k#d# %#ga terb#kti dapat mela&an penyakit kanker ata# sel/sel abn"rmal melal#i zat anti kanker yang terkand#ng didalam b#ah terseb#t. Dapat *en%adi 3at Pen!egah @anker  dan -#m"r. Pemb#atan d"nat mengk#d# dalam hal ini memb#at pendapat masyarakat mengenai mengk#d# bisa diman$aatkan se!ara tradisi"nal dan m"dern.


 Da$tar P#staka https=>>&&&.g""gle.!"m>sear!h gambar mengk#d# Aalbersberg' ;.F.L' Sabina' H.' dan A.S. ;irian' 1. :"#rnal "$ Herbs' spi!es and *edi!al Plants 6(1) = +1  +7 Badab P#sat Statistik' 6,,+. Statistik tanaman "bat/"batan dan hias :akarta = 1  1 Bang#n A.P.' 6,,6. Pr"spek pemasaran tanaman "bat mengk#d# dalam rangka mend#k#ng medis . Ba!ker' .A and 8. Bakh#izen an den brink' 1C+. l"ra "$ :aa 4"l. II. N4P N""rdh"$$. Fr"ningen/Netherland. C71 p. Barani' A.*.' 6,,6. Pengembangan agribisnis tanaman "bat di Ind"nesia. Dir%en peng"lahan dan pemasaran hasil pertanian.  Deptan' :akarta. 1, p. B#shnell' A.' #kada' *.' *akin"dan' -.' 1+,. -he Aniba!terial Pr"perties "$ s"me Plant "#nd in Ha&aii. Pa!i$i! S!ien!e :"#rnal. 7 = 1C  10.



 							    

			

		    

		

            

	            

    




    
	
	    
		
		    ×
		    Report "pemanfaatan mengkudu sebagai donat"

		

		
		    
			Your name
			
		    

		    
			Email
			
		    

		    
			Reason
			-Select Reason-
Pornographic
Defamatory
Illegal/Unlawful
Spam
Other Terms Of Service Violation
File a copyright complaint


		    

		    
			Description
			
		    

		    
			
			    

			

		    

		    
		

		
		    Close
		    Send
		

	    

	

    




	
	    
		Copyright © 2024 IDOC.TIPS. All rights reserved.
		
		    About Us | 
		    Privacy Policy |  
		    Terms of Service |  
		    Copyright | 
		    Contact Us | 
		    Cookie Policy
		

	    

	    

	
	
	    
		
		    
			×
			Sign In

		    

		    
			
			    
				Email
				
			    

			    
				Password
				
			    

			    
				
				    
					
					 Remember me
				    
				    Forgot password?
				


			    

			    Sign In
			
	
		    

		

	    

	


	
	
	

	
	

	
	
	
	    Our partners will collect data and use cookies for ad personalization and measurement. Learn how we and our ad partner Google, collect and use data. Agree & close
	

	
	
    