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 Perbedaan PEMANIS dan PENYEDAP RASA ?



Pemanis adalah bahan tambahan makanan yang ditambahkan dalam makanan atau minuman untuk menciptakan rasa manis.



Penyedap rasa pada makanan bertujuan untuk meningkatkan cita rasa makanan, mengembalikan cita rasa makanan.



 Macam-macam pemanis



GLUKOSA SAKARIN



SUKROSA FRUKTOSA



ASPARTAM



KALIUM ACESULFAM



SUKRALOSE



NEOTAME



TAGATOSE



ASESULFAM POTASIUM



 1. Monosodium Glutamat 2. Vanilin 3. Oleo resin



P E N Y E D A P R A S A



 Analisis Kualitatif dan kuantitatif PEMANIS An. Kualitatif



Kromatografi Uji warna ( Pereaksi HCL 10%, Pereaksi Nessler)



An. Kuantitatif



Spektrofotometri UV



 Analisis Kualitatif dan kuantitatif PENYEDAP RASA Uji warna



Spektrofotometri



Kromatografi



  Analisis Pemanis KUALITATIF Metode sederhana seperti uji warna menggunakan HCL 10% atau dengan pereaksi Nessler. KROMATOGRAFI CAIR KINERJA TINGGI Kolom fase balik Luna 10µ C18b100 A, laju alir 1 ml/ menit, detektor ultraviolet 220 nm, komposisi fase gerak Air-Acetonitril. (95 : 5). Sampel disaring dengan filter 0,45 µm lalu diinjeksikan ke dalam KCKT.



50 ml sampel diasamkan dengan asam fosfat 25% kemudian diekstrasi dengan campuran eter dan potroleum (1:1). Tambahkan 5 gr serbuk tragakan, dikocok lalu dipisahkan. Destilasi bagi pelarut organik. Residunya ditambah larutan encer Na-bikarbonat lalu disaring.



Uji HCL 10% Larutkan residu dengan sedikit fenol dan diujikan pada fosfor pentoksida dalam capor, larutkan dalam air. Jika berwarna kuning dan pada penambahan alkali ada perubahan warna menjadi merahungu maka (+) sakarin.



 Analisis kuantitatif SPEKTROFOTOMETRI UV pada panjang gelombang 510 nm Sampel + 30 ml air + 5 ml asam sulfat 10% + 100 ml dietil eter, kocok 3 menit lapisan atas dan lapisan bawah. Lapisan atas + 2 kali Na-hidrogenbikarbonat 1%. Lapisan bawah diasamkan dgn HCL 10%, lalu ekstraksi kembali sbanyak 2 kali dgn 30 ml dietil eter ekstrak eter. Dicuci ektstrak eter dgn 10 ml air. Uapkan pd 40 o C. Residu sakarin dimasukkan kedalam tabung reaksi yang berisi 5 ml etanol 50% + 1 ml fenotiazin Cu (II) asetat + fenotiazin + 3 ml etanol. Panaskan 65-70 o  C. kocok, dinginkan pd suhu kamar.. Sampel dimasukkke dalam tabung + 2 ml etanol 99%, 5 ml xylene, keringkan dgn natrium anhidris. Pengukuran absorban men ggunakan panjang gelombang 510 nm, lebar sel 10 nm. Larutan standar dengan cara membuat sari laurutan yg mengandung sakarin 0,1 mg  – 2 mg. akan di dapat kadar analit.



 Analisis Penyedap rasa HPLC dan UV Misalnya : Sampel (vanilin) menggunakan fase gerak methanol : asam asetat : air ( 20 : 5 : 75% v/v/v) atau buffer asetat pH 3 : methanol : (95% : 5 v/v) dan penetuan dengan penyerapan UV pada 254 nm. Kromatografi kertas Sampel diteteskan pada kertas whiteman No.1 . Kertas whiteman di celupkan ke dalam pelarut selama 8 jam. Kertas kemudian diangkat dan digantung sehingga semua pelarut menguap. Kertas whiteman di semprot dengan larutan nihidrasin dan setelah bebherapa menit keringkan dlm oven 105-110 o C . Akan nampat warna biru dan batas akhir



 Metode Kolorimetri. 25 g sampel, masukkan dalam labu 50 ml + alkohol 95%, kocok. Ambil 2 tetes sampel masukkan kedalam tube kolorimetri, tambahkan 10 ml reagen yg sudah disiapkan. Bandingkan dengan larutan standar yg sudah diketahui konsentrasinya. Metode hiltner Timbang 2 g sampel masukkan ke dalam labu 100 ml + alkohlol. masukkan kedalam tube hiltner, tambahkan 10 ml reagen yg sudah disiapkan. Bandingkan dengan larutan standar yg sudah diketahui konsentrasinya.
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