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2 aros de montagem com 8 gomos e 20 cm de diâmetro.



  Massa Crocante:  Ingredientes: Margarina Bolo — 80 g Waffer de Chocolate — 400 g



Creme Base: Açúcar Refinado — 150 g Ovos — 100 g Gelatina em Pó Neutra — 20 g Água Morna — 50 g Cream Cheese — 500 g Creme de Leite Longa Vida — 250 g



Cobertura: Pistache Triturado — 60 g Café Pronto — 15 g Creme de Leite Fresco — 50 g Cobertura de Chocolate Branco — 50 g Cobertura de Chocolate Meio Amargo — 60 g Creme Ganache — 350 g



3 — Em seguida, adicione o creme de leite longa vida gelado e sem soro. 4 — E por último, a gelatina dissolvida em 1 — Triture o Waffer no processador e água morna. misture com a margarina até formar uma 5 — Divida o creme em três (3) partes iguais. massa. 6 — Na primeira parte, misture 60 g de raspas 2 — Utilize a massa para forrar o fundo e a de chocolate meio amargo e coloque dentro lateral da fôrma, comprimindo com as mãos. da fôrma com a massa crocante. 3 — Leve ao forno sem vapor, com 160º C 7 — Deixe gelar por 10 minutos. por 5 minutos. Reserve. 8 — Na segunda parte do creme, misture o pistache triturado e coloque sobre o primeiro   Modo de Preparo (ganache creme gelado dentro da fôrma. 9 — Volte para a geladeira por mais 10 verde): minutos. Ferva 50 g de creme de leite, junte com a 10 — Na terceira parte do creme, misture o cobertura de chocolate branca, misture bem café pronto e coloque sobre os dois cremes e dê cor verde com corante alimentício. na fôrma. Deixe gelar por 2 horas.



  Modo de Preparo (massa  crocante):



  Modo de Preparo (recheio) e  Decoração:  Montagem: 1 — Cubra e decore com os cremes ganache, 1 — Bata o açúcar com cream cheese na 3ª conforme fotos. velocidade com batedor tipo leque por 10 minutos.   Rendimento Aproximado: 2 — Adicione os ovos e bata por mais 5 2 tortas com 240 g de massa crocante cada, minutos. mais 535 g de creme base e 290 g de cobertura.



 Passos importantes:



1) Coloque na fôrma a primeira etapa de creme (massa crocante), conforme descrito. Deixe gelar.



3) Continue acrescentando as etapas de creme, sempre alisando e levando para gelar.



2) Coloque em seguida o creme da segunda parte da montagem. Deixe gelar.



4) Deixe gelar mais uma vez e adicione a parte final do creme. Deixe gelar por duas horas. Cubra com creme ganache escuro e sobre a superfície faça círculos de creme ganache verde. Depois, com a ajuda de um palito, faça movimentos de vai-vem para criar o desenho, como exemplo na foto da página anterior. Leve para gelar e esta delícia cremosa está pronta para ser vendida. ATENÇÃO: As receitas de cremes, recheios e coberturas que não constarem nas receitas, por serem de uso geral, você encontra no capítulo Cremes, Recheios, Coberturas, Massas e Decorações, também neste livro.
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