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								    				     Una mezcla de pintura que contiene 25% de un pigmento y el resto de agua se vende en $ 18.00 /Kg, y otra que contiene 12% de pigmento se vende en $ 10.00/Kg. Si un minorista produce una mezcla de pintura con 17% de  pigmento, ¿En qué precio ($/Kg) deberá venderla para obtener una ganancia del 10%? Respuesta $ 14.39/ kg. Corrientes en Kg todas A la de 25% del pigmento (Entrada) B la de 12% del pigmento (Entrada) C la de 17% del pigmento (Salida) Primero tomamos de una base de Calculo de 100 Kg de la Corriente C Balance Global A+B=C A + B = 100 Kg Balance para el Pigmento 0.25 A + 0.12 B = 0.17 C 0.25 A + 0.12 B = 17 Kg Tenemos el siguiente sistema de Ecuaciones A + B = 100 0.25A + 0.12B= 17 A= 38.46 Kg B = 61.54 Kg esas serian las corriente pero ahora sacaremos los costos por pigmentos... A,pigmento= 9.615 Kg B,pigmento= 7.385 Kg sacamos los costos seria $A,p= 173.07 $ y $B,p= 73.85 $ sumamos los costos $C,p= 246.92 $ Ahora estos costos los dividimos por los 17 Kg que posee la corriente C 246.92$/17Kg = 14.53 $/Kg tenemos un error de aproximacion de de 0.973% es decir que 14.53$/Kg es una buena Respuesta



 1. Los granos de café contienen sustancias solubles en agua (S) y otras que no lo son (I). Para producir café instantáneo, se disuelve la porción soluble en agua, en precoladores grandes y después se alimenta el café a un secador en el que se evapora el agua, dejando el café soluble como un polvo seco. La porción insoluble de los granos de café, pasa a través de varias operaciones y el material seco se utiliza para abonos de suelos. El diagrama de flujo muestra el proceso: Calcular las velocidades másicas de flujo de 1 a 8 en kg/h Ecuación de Balance General A+B=G+I+A+E+D Análisis por componentes /procesos C=D+E C= D+ 500 Kg/h Sustancia solubles en agua 0.35C=0D+E C= C= 1.428,6 Kg/h Agua 0.65C=D+0E 0.65C=D D=0.65 (1.428,6 Kg/h) D=928,6 Kg/h H=I+J H=I+1400 Kg/h Sustancia insolubles en agua 0.5H = 0I+0.7 J H= H= 1.960 Kg/h Solucionando la ecuación planteada para el proceso analizado se obtiene: H=I+J H=I+1400 Kg/h I= H-1400 Kg/h I= 1.960 Kg/h - 1400 Kg/h I=560 Kg/h F=G+H F= G+1.960 Kg/h Sustancia insolubles en agua 0.2F=0G+0.5H F= F=4.900 Kg/h Solucionando la ecuación planteada para el proceso analizado se obtiene: F=G+H



 G = F-1.960 Kg/h G=4.900 Kg/h - 1.960 Kg/h G=2.940 Kg/h A+B=F+C A+B= 1.428,6 Kg/h+4.900 Kg/h A+B=6.328,6 Kg/h Agua A+0B=0.8 (0.65C)+0.65C A= 0,52C+0.65C A=1,17 C A= 1,17 (1.428,6 Kg/h) A= 1.671,5 Kg/h Solucionando la ecuación planteada para el proceso analizado se obtiene: A+B=6.328,6 Kg/h B=6.328,6 Kg/h-A B=6.328,6 Kg/h-1.671,5 Kg/h B=4.657,1 Kg/h Respuesta Las velocidades másicas del flujo son:A (1) = 1.671,5 Kg/h, B (2) =4.657,1 Kg/h, C (3) = 1.428,6 Kg/h, D (4) =928,6 Kg/h, F (5) =4.900 Kg/h, G (6) =2.940 Kg/h , H (7) = 1.960 Kg/h, I (8) =560 Kg/h | CASO 1



Los granos de café contienen sustancias solubles en agua y otras que no lo son. Para producir café instantáneo, se disuelve la porción soluble en agua hirviendo (es decir, preparando café) en percoladores grandes, y se alimenta después con el café un secador en el que se evapora el agua, dejando el café soluble como un polvo seco. La porción insoluble de los granos de café (el sedimento) pasa a través de varias operaciones de secado, y los sedimentos secos se queman o se utilizan como material de rehabilitación de tierras. Con la disolución extraída de los sedimentos en la primera etapa de secado, se alimenta un secador para mezclarlo con el flujo de salida de los percoladores. Los símbolos S e I representan los componentes solubles e insolubles de los granos de café, A es el agua y C la disolución que contiene 35% en masa de S y 65% en masa de A. Calcular: 1. 2.



Velocidades de flujo (kg/h) de los flujos 1 a 8. Si el líquido de salida de la prensa puede alimentar un secador sin afectar el sabor del  producto, ¿En qué porcentaje se puede aumentar la velocidad de producción del café instantáneo?



 Respuesta:



1. n1 = 2,850 kg/h; n2 = 3,480 kg/h; n3 = 4,900 kg/h; n4 = 1,430 kg/h; n5 = 2,940 kg/h; n6 = 930 kg/h; n7 = 1,960 kg/h; n8 = 560 kg/h 2. 206 %



 http://es.scribd.com/doc/40020310/trabajo-de-balance continua…..



1. Los granos de café contienen sustancias solubles en agua (S) y otras que no lo son (I). Para producir café instantáneo, se disuelve la porción soluble en agua, en precoladores grandes y después se alimenta el café a un secador en el que se evapora el agua, dejando el café soluble como un polvo seco. La porción insoluble de los granos de café, pasa a través de varias operaciones y el material seco se utiliza para abonos de suelos. El diagrama de flujo muestra el proceso: Calcular las velocidades másicas de flujo de 1 a 8 en kg/h Ecuación de Balance General  A+B=G+I+A+E+D  Análisis por componentes /procesos C=D+E C= D+ 500 Kg/h Sustancia solubles en agua 0.35C=0D+E C= C= 1.428,6 Kg/h  Agua 0.65C=D+0E 0.65C=D D=0.65 (1.428,6 Kg/h) D=928,6 Kg/h H=I+J H=I+1400 Kg/h Sustancia insolubles en agua 0.5H = 0I+0.7 J H= H= 1.960 Kg/h



 Solucionando la ecuación planteada para el proceso analizado se obtiene: H=I+J H=I+1400 Kg/h I= H-1400 Kg/h I= 1.960 Kg/h - 1400 Kg/h I=560 Kg/h F=G+H F= G+1.960 Kg/h Sustancia insolubles en agua 0.2F=0G+0.5H F= F=4.900 Kg/h Solucionando la ecuación planteada para el proceso analizado se obtiene: F=G+H G = F-1.960 Kg/h G=4.900 Kg/h - 1.960 Kg/h G=2.940 Kg/h  A+B=F+C  A+B= 1.428,6 Kg/h+4.900 Kg/h  A+B=6.328,6 Kg/h  Agua  A+0B=0.8 (0.65C)+0.65C  A= 0,52C+0.65C  A=1,17 C  A= 1,17 (1.428,6 Kg/h)  A= 1.671,5 Kg/h Solucionando la ecuación planteada para el proceso analizado se obtiene:  A+B=6.328,6 Kg/h B=6.328,6 Kg/h-A  B=6.328,6 Kg/h-1.671,5 Kg/h B=4.657,1 Kg/h Respuesta Las velocidades másicas del flujo son:A (1) = 1.671,5 Kg/h, B (2) =4.657,1 Kg/h, C (3) = 1.428,6 Kg/h, D (4) =928,6 Kg/h, F (5) =4.900 Kg/h, G (6) =2.940 Kg/h , H (7) = 1.960 Kg/h, I (8) =560 Kg/h



CASO 1



Los granos de café contienen sustancias solubles en agua y otras que no lo son. Para producir café instantáneo, se disuelve la porción soluble en agua hirviendo (es decir, preparando café) en percoladores grandes, y se alimenta después con el café un secador en el que se evapora el agua, dejando el café soluble como un polvo seco. La porción insoluble de los granos de café (el sedimento) pasa a través de varias operaciones de secado, y los sedimentos secos se queman o se utilizan como material de rehabilitación de tierras. Con la disolución extraída de los sedimentos en la primera etapa de secado, se alimenta un secador para mezclarlo con el flujo de salida de los percoladores. Los símbolos S e I representan los componentes solubles e insolubles de los granos de café, A es el agua y C la disolución que contiene 35% en masa de S y 65% en masa de A. Calcular: 1. Velocidades de flujo (kg/h) de los flujos 1 a 8. 2.



Respuesta:



Si el líquido de salida de la prensa puede alimentar un secador sin afectar el sabor del producto, ¿En qué porcentaje se puede aumentar la velocidad de producción del café instantáneo?
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