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  INTRODUCCION: en



la fábrica de producción de vinagre se estableció que se producirán 28.800L por semana. Ya que el horario de producción será de 24 horas, los cuales se dividen en tres turnos de 8 horas por empleado. e cuenta con tres bater!as de fermentación lo cual es una venta"a para la fábrica #a que la producción será continua.



•



  Selección$



•



  Lavado$



•



  Licuado$



se cuenta con con una báscula báscula de plataforma en la cual se pesara la fruta seleccionada. %ste equipo tiene una capacidad de &000 a 2000'g. (ane"a unidad de gramos # 'ilogramos.  )l balance de materia entra ***,* ***,* 'g de fei"oa, por dia, de los cuales se estableció una p+rdida del 4 equivalente a &*,**2 -g, en la corriente queda el / de fruta lo cual equivale a *&./ 'g que fue lo que realmente se pesó # entro al proceso. %sta selección fue realiada cualitativamente por personal calificado para determinar la aceptabilidad de la fruta que entra al proceso. %ste porcenta"e de rechao se determinó en base a datos e1perimentales, ara esto se realió un muestreo en el cual se observó que por cada 3 -g 0,2 -g son de desechos. Las caracter!sticas caracter!sticas para que la fruta sea rechaada se basaron el contenido de insectos. )l realiar el proceso e1perimentalmente, se tomó 0,&'g de fei"oa en un colador, se se gastaron 0,2&0L de agua los cuales se agregaron para lavar la fruta. e este proceso quedo una cantidad en el balde de 0.8L lo cual equivale al ,3, de agua residual. e realió una filtración para calcular el porcenta"e de desechos el cual fue de 0,03 equivalente a 0,&&'g. ) la operación unitaria de lavado entran *&,/ -g de fruta. e utilian //,L de agua para el proceso de lavado # salen ///,3L de agua residual lo cual cual equivale ,3 # salen *,*4'g lo cual equivale al 0,03 de desechos. %n la operación de licuado entran *8*,/ -g lo cual equivale a un porcenta"e de 5&3,67 de fruta limpia con agua en el cual se meclan con &*63,8/L 53/,27 de agua. ) esta disolución se le agrega /86,*'g el cual equivale a un porcenta"e porcenta"e de 528,&7 de glucosa en polvo. polvo. La salida de esta corriente es de 2446,63'g de sustrato. %sto se estableció estableció en base a la práctica de laboratorio laboratorio para la elaboración de sustrato. %n la cual se realiaron los cálculos para determinar la cantidad de glucosa glucosa que deben agregarse a 0.2'g de fruta, el cual equivale a 0,0&3'g de glucosa para obtener un sustrato de 40 de glucosa además de eso en la práctica de laboratorio se tuvo en cuenta que para 0,2'g de fruta se utilió 0, L con ello determinamos la cantidad de agua que ingresa al licuado.



 e debe tener una temperatura constate de 23c # un tiempo apro1imado de fermentación entre 40 a 48 horas. La entrada de la corriente es 2446,6'g de sustrato. e tiene una salida 9:2 de *3,3'g lo cual corresponde a 5&4,67. e cuenta con otra salida dirigida hacia la filtración de *6/,*'g de etanol que corresponde al &3,* # &6&&,'g de sustrato restantes que corresponden al /,de la mecla total eso se logró determinar estequiometricamente gracias a la reacción de una fermentación alcohólica, esto pertenece a la literatura que se ha#o. FERMENTACION 1:



FILTRACION: %n



la filtración se cuenta con una corriente de entrada de 2088,2'g de sustrato alcohólico, del cual salen /0,33'g de solidos el cual corresponde a la cascara # fibras. %sto se estableció en datos e1perimentales en el cual se realió la preparación de un sustrato de &00g de fruta con 0,43L de agua el cual se filtró # se obtuvo como resultado una p+rdida del 2,g esto equivale a restos de la fruta 5cascara # fibra7 encontrando como resultado una salida de 2026,/'g de sustrato. FERMENTACION 2$



%n la entrada principal de fermentador entra 2026,/'g de sustrato alcohólico 5&8,37 pertenecen al etanol # el 58&,447 de sustrato # agua, se encuentra una salida de 40,/'g de ácido ac+tico # &3*6 de agua # sustrato, se logro llegar a la conclucion de estas salidas gracias a la literatura donde se encontró la reacción de un proceso de fermentación ac+tica. e tiene que tener en cuenta unas variables importantes, temperatura de 239 # un tiempo apro1imado de 40 a 48 h,este tiempo se obtiene a investigaciones #a hechas por empresas privadas de la industria. %n las salidas encontramos 5&8,37 de ácido ac+tico # 8&,4 es de agua # del sustrato o propiedades de la fruta. 5;ibra, vitamina c, prote!nas, grasas, sodio, potasio # algunos hidratos de carbono7. %ste flu"o es de 2026,/*'g < &*&L de vinagre el cual va directo al clarificador. CLARIFICACION:  eg=n



la literatura en la producción de vinos se tiene en cuenta que para el ingreso de la albumina se toman de 3 a &0g por cada hectolitro en vino blanco&.  e recomienda hacer pruebas e1perimentales #a que en la literatura no se encuentra la cantidad que se debe agregar de albumina para la elaboración de vinagre. >asándonos en estos datos se realiaron los cálculos para agregar 0,&8'g de albumina en polvo. e realia un proceso de precipitado donde se encontró que el 5&*,87 de impureas contienen fibra, parte de la cascara, residuos de albumina # parte de microorganismos. PASTEURIZACION$



La pasteuriación es un proceso en el cual se realia la inactivación de los microrganismo? por lo tanto en esta operación no se tienen 1 http://urbinavinos.blogspot.com.co/2011/03/clarifcacion-del-vino_23.html



 perdidas, esto se determinó seg=n las especificaciones del equipo. La corriente de salida es de *802,/ L de vinagre
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