
	
		
		    
			
			    
			
			
			    
			    
			    
			 
		    

		                     
				 Home
	 Add Document
	 Sign In
	 Register


			
			    
				
				    
					
					
					    
					

				    

				

			    

			

		    

		

	

	
    
	
	        	    
		    		04. Laporan Isolasi Enzim Bromelin Dari Nanas    	    

	    	    	Home 
	04. Laporan Isolasi Enzim Bromelin Dari Nanas


	

    




    
	
	    	    
		
		    
			
			    
				...			    

			        			    
    				Author: 
				    					Berly Dwikaryani				        			    

			    
			

			
			    

			     40 downloads
			     644 Views
			        			     193KB Size
			    			

			
			     Report
			

		    

		    
			
			    
				 DOWNLOAD .PDF
			    

			

			
			    
				
				
				    
				
				
				
				    
				
				
				    
				
			    

			    
				

			    

			

		    

		    

		    

		    
		    

		

            

            
                
                    Recommend Documents

                

		
		    									    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Pembahasan Enzim bromelin	    
	
	
	    tugas enzim industriFull description

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Laporan Praktikum Enzim Papain Dan Bromelin	    
	
	
	    ,n,j,njgjghghfhgFull description

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Bioetanol Dari Kulit Nanas	    
	
	
	    bioetanol dari kulit nanasFull description

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Bioetanol dari Kulit Nanas	    
	
	
	    bioetanol, kulit nanas, nanas, pemanfaatan kulit nanas, potensi nanas, kulit nanas, bioetanol kulit nanas,Full description

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Optimasi Produksi Hidrolisat Protein dari Tepung Ikan menggunakan Enzim Bromelin	    
	
	
	    bioteknologiFull description

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Bahan Laporan Biokim Isolasi Enzim Bromelain	    
	
	
	    hihiDeskripsi lengkap

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Bahan Laporan Biokim Isolasi Enzim Bromelain	    
	
	
	    hihi

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Pembuatan Jelly dari Buah Nanas	    
	
	
	    

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Laporan Isolasi Etil-p-metoksisinamat dari Kencur	    
	
	
	    Laporan Kimia Organik ITB 2013/2014

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Laporan Praktikum Isolasi Kafein Dari Biji Kopi	    
	
	
	    isolasi biji kopi dengan metode ekstraksi cair-cairDeskripsi lengkap

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Laporan Isolasi Etil-p-metoksisinamat dari Kencur	    
	
	
	    Laporan Kimia Organik ITB 2013/2014Deskripsi lengkap

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Isolasi Mikroorganisme Dari Biji	    
	
	
	    mikrobiologi panganDeskripsi lengkap

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Laporan Isolasi Etil-p-metoksisinamat dari Kencur	    
	
	
	    Laporan Kimia Organik ITB 2013/2014

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		proposal isolasi enzim praktikum mikrobiologi	    
	
	
	    proposal praktikum isolasi enzim laboratorium mikrobiologi jurusan teknik kimia universitas diponegoro semarang jawa tengahFull description

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Isolasi Piperin Dari Lada	    
	
	
	    Isolasi Piperin Dari LadaDeskripsi lengkap

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Laporan Kimor Isolasi Kurkumin Dari Kunyit	    
	
	
	    Deskripsi lengkap

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Isolasi Triterpenoid Dari Pegagan	    
	
	
	    cara mengisolasi triterpenoid dari pegagan  Heni (2005) dalam Hasaanah (2009) menjelaskan bahwa pegagan (Centella asiatica) merupakan tanaman herba tahunan yang tumbuh menjalar dan berbunga …Full description

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Isolasi Triterpenoid Dari Pegagan	    
	
	
	    cara mengisolasi triterpenoid dari pegagan  Heni (2005) dalam Hasaanah (2009) menjelaskan bahwa pegagan (Centella asiatica) merupakan tanaman herba tahunan yang tumbuh menjalar dan berbunga …Deskripsi lengkap

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		ISOLASI NIKOTIN DARI TEMBAKAU	    
	
	
	    

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		laporan enzim	    
	
	
	    Full description

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Laporan Enzim	    
	
	
	    Enzim dan Lingkungannya

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Isolasi Piperin Dari Lada	    
	
	
	    Isolasi Piperin Dari Lada

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Laporan Enzim	    
	
	
	    Deskripsi lengkap

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Laporan Selai Nanas	    
	
	
	    Deskripsi lengkap

	

    

    

    


					    		

            

        

        
	                	
		

		
		        		    
    			
			    				
			        			

    		    

		    		    
			
			    
								    				    LAPORAN TETAP PRAKTIKUM BIOKIMIA II



I. NOMOR PERCOBAAN



:4



II. JUDUL PERCOBAAN



: ISOLASI ENZIM BROMELIN DARI NANAS



III. TUJUAN PERCOBAAN



:



1.



Untuk mengisolasi enzim bromelin dari buah nanas



IV. LANDASAN TEORI Bromelin merupakan unsur pokok dari nanas yang penting dan berguna dalam bidang farmasi dan ma-kanan (Donald, 1997). Fungsi bromelin mirip dengan papain dan fisin, sebagai pemecah protein. Pada akhir-akhir ini enzim bromelin lebih banyak digunakan untuk penjernihan bir (“chillpoofing bir”) dan pengempukan daging (Anonim, 2000). Banyak varietas nanas ((Pineapple, Ananas comosus L) yang termasuk dalam family bromeliaseae mengandung enzim proteolitik yang disebut bromelin (Hui,1992). Enzim ini menguraikan protein dengan jalan memutuskan ikatan peptida dan menghasilkan protein yang lebih sederhana (Sumarno,1989). Enzim bromelin terdapat dalam semua jaringan tanaman nanas. Sekitar setengah dari protein dalam nanas mengandung protease bromelin. Di antara berbagai jenis buah, nanas merupakan sumber protease dengan konsentrasi tinggi dalam buah yang masak (Donald, 1997). Bromelin bonggol nanas memiliki sifat karakteristik (Mantell et. al., 1985; Reed, 1966; Anonim, 2000) sebagai berikut : a. Berat molekul: 33 500 b. Titik isoelektrik: pH 9,55 c. Derajad Keasaman (pH) optimum: 6-8 d. Suhu optimum: 50 oC e. Aktivitas spesifik: 5-10 U/mg protein. f. Warna: putih sampai kekuning-kuningan dengan bau khas. Enzim bromelin sering pula dimanfaatkan sebagai bahan kontrasepsi KB untuk memperjarang kehami-lan. Ibu-ibu yang sedang mengandung tidak dianjur-kan makan nanas karena dapat mengakibatkan keguguran (Harianto, 1996). Kegunaan lain dari bromelin adalah untuk memper-lancar pencernaan protein, menyembuhkan artritis,
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 sembelit, infeksi saluran pernafasan, luka atletik (pada kaki), angina, dan trauma (Wirakusumah, 1999) Untuk menentukan cara isolasi enzim, pertama-tama perlu mengetahui lokasi enzim di dalam sumbernya. Enzim dari jasad hidup dibagi menjadi dua macam yaitu enzim ekstraseluler dan intraseluler (Anonim, 2000). Selanjutnya yang perlu diperhatikan adalah jenis enzim serupa yang berasal dari sumber yang berbeda maka berbeda pula jumlah dan aktivitas katalitik enzim walaupun katalisasi reaksinya sama. Sebagian besar waktu yang dibutuhkan dalam isolasi enzim adalah digunakan dalam uji aktivitas dengan ukuran/porsi yang berbeda-beda. Sangat dianjurkan uji aktivitas dengan cepat agar lebih akurat Aktivitas enzim tergantung pada kondisi seperti suhu, pH dan konsentrasi. Jika perlu secara khusus dan selalu menggunakan kondisi yang sama dalam membandingkan aktivitas enzim (Paul, et. al,1985). Aktivitas enzim sering digunakan dalam satuan unit (U) yaitu jumlah enzim yang mengkatalisis 1 mikro-mol substrat per menit pada kondisi tertentu. Se-dangkan kemurnian enzim dinyatakan dalam aktivitas spesifik yaitu jumlah unit aktivitas per miligram pro-tein (Winarno, 1986). Aktivitas dari enzim dalam mengkatalis reaksi dipengaruhi oleh beberapa faktor, diantaranya adalah: 1.



Konsentrasi enzim. Pada suatu konsentrasi substrat tertentu kecepatan reaksi enzimatis bertambah pada saat ber-tambahnya konsentrasi enzim.



2.



Konsentrasi substrat. Pada saat konsentrasi enzim konstan ber-tambahnya konsentrasi substrat meningkatkan ke-cepatan reaksi enzimatis. Pada konsentrasi tertentu tidak terjadi peningkatan kecepatan reaksi walau-pun konsentrasi substrat ditambah.



3.



Suhu. Pada suhu rendah reaksi kimia berlangsung lam-bat, pada suhu tinggi secara umum reaksi kimia berlangsung cepat. Pada suhu optimum kecepatan reaksi enzimatis adalah maksimum. Pada suhu melewati suhu optimumnya dapat menyebabkan terjadinya denaturasi enzim sehingga menurunkan kecepatan reaksi.



4.



Derajad Keasaman (pH). Struktur enzim dipengaruhi oleh pH lingkungann-ya. Enzim dapat bermuatan positif, negatif atau bermuatan ganda (zwitter ion). Pengaruh peru-bahan pH lingkungan berpengaruh pada aktivitas sisi aktif dari enzim.
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 5.



Inhibitor. Keberadaan inhibitor akan menurunkan kecepatan reaksi enzimatis. Inhibitor dapat membentuk kom-pleks dengan enzim baik pada sisi aktiv enzim maupun bagian lain dari sisi aktiv enzim. Ter-bentuknya komplek enzim inhibitor akan menurunkan aktivitas enzim terhadap substratnya (Poedjiadi, 1994).



V. ALAT DAN BAHAN  Alat yang digunakan : 1.



Pisau



2.



Baskom



3.



Blender



4.



Kain saring



5.



Sendok



6.



Gelas kimia



7.



Gelas ukur



8.



Pipet tetes



9.



Batang pengaduk



10.



Botol kaca



11.



Timbangan



 Bahan yang digunakan : 1.



250 gram bongkol + buah nanas



2.



92 ml buffer posfat



3.



14 ml ammonium sulfat 20%, 40%



VI. PROSEDUR PERCOBAAN 1. Menyiapkan dan membersihkan nenas 2. Memotong nanas kecil-kecil lalu ditimbang 250 gram 3. Nanas yang telah di potong kecil-kecil lalu di blender sampai halus 4. Dipisahkan antara endapan dan filtrat dengan kain saring 5. Menghitung volume filtrat dan ditambahkan buffer posfat dengan perbandingan 2:1 6. Filtrat didinginkan selama 15 menit
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 7. Menambahkan ammonium sulfat 20% sebanyak 14 ml ke dalam filtrat yang sudah didinginkan, lalu didinginkan kembali selama 15 menit 8. Larutan disentrifuge selama 15 menit dengan kecepatan 3500 rpm 9. Memisahkan endapan yang terbentuk dan disimpan di dalam botol 10. Filtrat ditambahkan ammonium sulfat 40% sebanyak 14 ml lalu didinginkan kembali selama 15 menit 11. Larutan di sentrifuge selama 15 menit dengan kecepatan 3500 rpm sehingga diperoleh endapan kedua 12. Memisahkan endapan kedua yang terbentuk dan disimpan di dalam botol yang berbeda 13. Filtrat ditambahkan lagi dengan ammonium sulfat 60% sebanyak 14 ml lalu didinginkan kembali selama 15 menit 14. Larutan di sentrifuge selama 15 menit dengan kecepatan 3500 rpm sehingga diperoleh endapan ketiga 15. Memisahkan endapan ketiga yang terbentuk dan disimpan di dalam botol yang berbeda



VII. HASIL PENGAMATAN No. Hasil Pengamatan



Perhitungan



1.



Filtrat yang diperoleh setelah dihaluskan



184 ml



2.



Volume buffer posfat



92 ml



3.



Berat Botol



4.



Botol kosong untuk endapan 20%



63,8128 gram



Botol kosong untuk endapan 40%



60,9613 gram



Berat endapan + botol
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 5.



Endapan + botol untuk 20%



64,4989 gram



Endapan + botol untuk 40%



62,2752 gram



Berat endapan Endapan 20%



0,6861 gram



Endapan 40%



1,3139 gram



VIII. PEMBAHASAN Praktikum kali ini yaitu melakukan isolasi enzim bromelin dari buah nanas. Nanas yang digunakan diutamakan adalah bongkolnya karena di bongkol tersebut banyak terdapat enzim bromelin. Praktikum kali ini menggunakan amonium sulfat dan buffer posfat dalam mengisolasi enzim bromelin. Perlakuan sentrifuge dilakukan 3 kali penyaringan dengan amonium sulfat 20% dan 40%, endapan yang diambil adalah enzim bromelin dari buah nanas. Sebenarnya amonium sulfat 60% juga dipakai, namun karena keadaan sentrifuger yang rusak, percobaan dihentikan sampai pengendapan enzim dengan amonium sulfat 40% saja. Enzim yang dihasilkan berwarna kuning kehijauan, namun pemisahan endapan dengan filtrat terasa sulit karena proses sentrifuge yang sedikit demi sedikit masih meninggalkan cairan di dalam tabung, sehingga enzim kurang terisolasi sempurna. Sebuah enzim diisolasi untuk mengetahui karakteristik yang berada dalam sebuah enzim tersebut. Salah satu fungsi pengisolasian enzim adalah untuk memisahkan sebuah enzim. Enzim bromelin adalah enzim proteolitik yang hanya ada di buah dan batang nanas, yaitu enzim yang bisa menguraikan molekul kecil dari sebuah protein. Maka dari itu enzim bromelin yang telah dihasilkan digunakan kembali untuk isolasi virgin coconut oil pada praktikum berikutnya.
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 Aktivitas enzim sangat dipengaruhi oleh pH medium. pH saat aktivitas enzim maksimum adalah pH optimum untuk itulah diperlukan penambahan buffer posfat. Menurut Nielsen et al., (1999), pH optimum merupakan pH saat gugus pemberi dan penerima proton yang berperan penting pada sisi katalitik enzim atau pada sisi pengikat substrat berada dalam tingkat ionisasi yang diinginkan, sehingga substrat lebih mudah berinteraksi dengan sisi katalitik enzim. Temperatur sangat erat berhubungan dengan energi aktivitas dan kestabilan enzim. Peningkatan temperatur dapat menyebabkan peningkatan kecepatan reaksi dan secara bersamaan meningkatkan kecepatan inaktivasi enzim (Stauffer, 1989).



IX. KESIMPULAN 1. Pemisahan endapan dan filtrat saat proses sentrifuga harus dilakukan secara perlahan-perlahan dan hati-hati agar endapan dan filtrat tidak bercampur kembali 2. Pengisolasian enzim bromelin dari nanas lebih baik dilakukan dengan pengendapan amonium sulfat daripada dengan aseton karena aseton merupakan zat yang volatil dan berbahaya jika dalam konsentrasi tinggi. 3. Proses pendinginan sebelum sentrifuga bertujuan untuk menjaga suhu setelah ditambahkan buffer posfat karena aktifitas enzim sangat berpengaruh terhadap suhu 4. Enzim bromelin adalah enzim proteolitik yang hanya ada di buah dan batang nanas, yaitu enzim yang bisa menguraikan molekul kecil dari sebuah protein 5. Penambahan buffer posfat bertujuan untuk menjaga pH optimal.
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