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								    				    Una practica de evaluación sensorial metodo triangular Chi cuadrado PRUEBA SENSORIAL DE LA GASEOSA



I.



INTRODUCCIÓN



La presente practica se llevo a cabo en el laboratorio de química y bioquímica agroindustrial por motivos de que el laboratorio de control de calidad no se encuentra debidamente equipado para este análisis, y en la cual los estudiantes participamos como jueces para evaluación de la muestra de yogurt utilizando la prueba discriminativa discriminati va triangular, en donde a cada alumno se le brindo tres muestras para su análisis, donde dos de las tres muestras eran iguales y una diferente. Detrás Det rás de cad cadaa al alime imento nto que nos ll lleva evamos mos a la boc bocaa exi existe sten n ml mlti tiple pless pro proced cedimi imient entos os par paraa !ac !acer erlos los apetecibles y de buena calidad para el consumo. "no de estos aspectos es el análisis sensorial, que consiste en evaluar las propiedades organol#pticas de los productos es decir, todo lo que se puede percibir por los sentidos, y determinar su aceptación por el consumidor. $ara las pruebas discriminativas pueden usarse jueces semi entrenados, cuando las pruebas son sencillas, tales como la comparación pareada simple, la do trío o la triangular% sin embargo para algunas comparaciones mas complejas como la comparación pareada de &c!effe o las comparaciones mltiples es preferible que lo jueces sean entrenados ya que !ay que considerar diferencias en cuanto a algn atributo en particular y evaluar la magnitud de la diferencia.



II.-OBJETIVOS: •



 Aprender y Conocer la metodología de la determinación de la prueba discriminativ discriminativa a (prueba del



•



triangulo) en un alimento (gaseosa). Brindar al estudiante la posibilidad posibilidad de participar como jueces y así poder sacar sus conclusiones. conclusiones.



•



Conocer los distintos atributos sensoriales y su evaluación



III.-REVISIÓN BIBLIOGRÁFIC B IBLIOGRÁFICA A 3.1 Prueba !"#r"$"%a&"'a !"#r"$"%a&"'a::  'o se requiere conocer la sensación subjetiva que produce un alimento, se busca establecer si !ay diferencia o no entre dos o más muestras, y en en algunos casos , la magnitud o importancia importancia de esa diferencia. diferencia. Las pruebas discri dis crimi minat nativa ivass más usa usadas das son las pru prueba ebass de com compar paraci ación ón apa aparea reada da sim simple ple,, tri triang angula ular, r, do do(tr (trío, ío, comparaciones mltiples y de ordenamiento



3.1.1Prueba &r"a%(u)ar )onsiste en presentar al catador tres muestras codificadas convenientemente, de las cuales dos son iguales y sólo la tercera parte es diferente. *l catador debe indicar cuál es la diferente. La prueba recibe su nombre de la forma de presentarla+ generalmente cada muestra ocupa el v#rtice de un triángulo y se indica al catador que empiece la degustación degustación por uno de ellos y siga en orden.  Según (Sancho, 2002)



 unque un que es una pru prueba eba sen sencil cilla la y de fác fácil il int inter erpre pretac tación ión est estáá som somet etida ida a muc muc!as !as ten tenden dencia cias, s, ses sesgos gos,,  predisposiciones y prejuicios. prejuicios. "no de los sistemas de minimizarlo minimizarloss es presentar cada muestra un nmero nmero igual de veces en cada una de las posiciones del triángulo, pero esto complica la prueba.



 Según (Anzaldua, 1994) 1994) 3.1.*. Ob+e&"', !e )a rueba &u objetivo fundamental es el establecimiento de discrepancias entre dos productos de cualidades parecidas. $ueden determinarse diferencias para los atributos organol#pticos más importante o nicamente para una  propiedad. )onsiste en presentar al juez catador tres productos, uno de ellos repetido, para que seleccione la muestra muest ra dispar. La prueba está indic indicada ada para evalu evaluar ar el impa impacto cto de difer diferentes entes fórmulas fórmulas en un produ producto, cto, el cambio de proveedores o la existencia de fluctuaciones en la fabricación de distintos lotes. )ada tipo de  prueba sensorial tiene un objetivo, así tenemos las pruebas sensoriales discriminator discriminatorias, ias, cuyo objetivo es detectar la diferencia, que deben ser muy peque-as% que puedan tener un grupo de muestras. La importancia en la industria alimentaria de este tipo de pruebas, es respecto al cambio de ciertas materias primas o aditivos,  para aminorar costos, y comprobar si dic!o cambio representa una diferencia significativa en el producto final% tra aplicación es en el campo de control de calidad, para verificar verificar la !omogeneidad de lotes. *jemplo+



Prueba &r"a%(u)ar



/ puntos. / muestras, 0 iguales + 1dentificar la diferente



3.* T", !e +ue#e



a.-Jue E/er&, *s una persona que tiene gran experiencia en probar un determinado tipo de alimento, posee una gran sensibilidad para percibir las diferencias entre muestras y para distinguir y evaluar las características del alimento.



b.-Jue E%&re%a!, *s una persona que posee bastante !abilidad para la detección de alguna propiedad sensorial, o algn sabor o textura en particular, que !a recibido cierta ense-anza teórica y práctica acerca de la evaluación sensorial y que sabe exactamente lo que se desea medir en una prueba.



#.-Jue e$"e%&re%a!, $ersonas que !an recibido un entrenamiento teórico similar al de los jueces entrenados, que realizan pruebas sensorial senso riales es con frec frecuenci uenciaa y pose poseee sufic suficiente iente !abilidad, !abilidad, pero que gener generalme almente nte part particip icipan an en prueb pruebas as discriminativas discriminati vas sencillas, las cuales no requieren de una definición muy precisa de t#rminos o escalas.



#.!Jue #,%u$"!,r &e trata de una persona que no tiene nada que ver con las pruebas, ni trabajan con alimentos como los investigadores o empleados de fábricas procesadoras procesadoras de alimentos, ni !an efectuado evaluaciones evaluaciones sensoriales  periódicas. $or lo general general son tomadas al azar.



3.3 C,%!"#",%e !e )a rueba ara $e+,re reu)&a!, a) $,$e%&, !e) a%0)"". •



2emperatura para servir las muestras+ &e debe emplear una temperatura a la que normalmente se consumen los 2emperatura alimentos, para garantizar resultados resultados apropiados. Los alimentos calientes generalmente generalmente se sirven de 34 a 335 ), las bebidas que suelen tomarse tomarse frías, se sirven de 6 a 745 )% los !elados a una temperatura de 7 a 05 ) y el resto de alimentos a temperatura ambiente, 735 ).



 "tensilios+ Los utensilios utensilios en que se sirven las muestras no deben impartir sabor u olor al producto. demás se deben utilizar recipientes id#nticos para todas las muestras, se prefieren los transparentes o blancos para facilitar la evaluación del color  )antidad de muestra+ *l comit# comit# de evaluación sensorial de la &82 &82 97:3;< recomienda que cada panelista panelista 73 ml de una muestra líquida y 0: g. $ara una muestra sólida. =orario para las muestras+ "no de los factores que mas puede afectar los resultados de las pruebas de análisis es la !ora en que se realizan realizan las pruebas. pruebas. 'o deben !acerse a !oras !oras muy cercanas a las de las comidas. >a que si el juez acaba de comer o desayunar, no se sentirá dispuesto a ingerir alimentos, y entonces podrá asignar calificaciones demasiado bajas, similarmente, similarmente, si ya falta poco para la !ora del almuerzo, el juez tendrá !ambre y cualquier alimento que pruebe le agradará. Lavado bucal+ &e suministra suministra al catador un vaso de agua para lavado bucal despu#s de cada muestra. *n el caso de alimentos grasos se utilizan galletes de soda para remover de la boca el sabor residual dejado  por el alimento. alimento.



•



•



•



•



IV.-ATERIALES 2 PROCEDIIENTO 



ATERIALES:



 Lapicero.  Gaseosa (coca cola y pepsi)



asos sos descartables de !" ml c#u$ debidamente codi%icados  a  &ichas para los jueces.   Agua. 



ETODOLOGIA:



 La metodología a utilizar es la de prueba discriminativa triangular y en la cual se presentaran tres muestras de gaseosa en vasos de ?4 ml debidamente codificadas, de las cuales dos muestras son iguales y la otra es diferente y en la cual los jueces 9alumnos< tendrán que determinar cuál de las tres muestras es la diferente, y luego pasar a analizar los resultados por m#todo de c!i cuadrado y comparar y si es que existe o no diferencia,



 PROCESO DE DE EVALAC EVALAC!"#  !"# 



*laboración de @ic!as



 V.-RESULTADOS



 $e%ul&ado% o'&endo% %e u&lzo el %guen&e% %guen&e% o$*a&o de e+aluacn   Pa$a lo% $e%ul&ado%



F,r$a&, !e rueba e%,r"a) &r"a%(u)a &r"a%(u)ar4 r4 Pr,!u#&,:  ....Aaseosa.............................................. Fe#5a: 7/B 74B 4: Jue : )laudia )larissa 2orres Cargas 6,ra + :+04 a.m. Ju&"7"#a#"8%:



nte usted se le está presentando / muestras debidamente codificadas 0 de ellas son iguales y una diferente. $ru#balas en el orden establecido y diga cuál es la muestra diferente. 8uestra diferente es19;



C,$e%&ar",: se pudo ver la diferencia de la muestra debido a su sabor 9más dulce que las demás< y por ser  mas gasificada.



8uc!as gracias.



  Lo% $e%ul&ado% o'&endo% o'&endo% de acue$do a la% cha% de e+aluacn de la *ue%&$a de la ga%eo%a ga%eo%a %on



Reu)&a!, !e) a%0)""



 ue&ra I(ua)e 9 < 3 = 93 3



ue&ra D"7ere%&e 19 



Ober'a#",%e !e ), +ue#e: La gaseosa de la muestra 74E a simple simple vista y simple degustación degustación es la diferente porque presenta mayor sabor dulce, tambi#n se siente más gasificada además de ser más oscura en color.(   Po%&e$o$ al llenado de la% cha% de e+aluacn, e+aluacn, %e d%-u%o a la $ealzacn $ealzacn del cuad$o (-$ue'a &$angula$) . a



la a-lcacn del Ch cuad$ado, /ue e% la %guen&e Prueba &r"a%(u)ar: • •



 'mero de jueces+ jueces+ 0;  'mero de respuestas respuestas acertadas+ 00



CUADRO N>1 RESULTADOS DE LA PRUEBA DE TODOS LOS JUECES  '5



F"*)*&



8uestra+ gaseosa



9


ldo F!oni Dalmit! @rancisco Fovanna Leandro GocHy Goxana Gosalin 8agali 1smael )arina 8arilin Doraliza Gobin



93 3 ?



19  ? ?



? ? ? ? ? ? ? ? ? ? ? ?



 1 1 1 1 *9 *1 ** *3 *@ *< * * *



?



sIaldo Fose Golando  'uremberg =agler  Fessica @ranH  )larissa Luis 1sabel &!eila Jalter  &andro



OAL



0







? ? ? ? ? ? ? ? ? ? ? ? 22



APLICACIÓN DEL C6I CUADRADO ?  ? * 4: APLIC APLICADA ADA A LA PRUEBA DEL TRIANGUL TRIA NGULO O.



?*  @?1  * ?*4 - 34 * % D,%!e: respuestas acertadas ?1  'umero de respuestas ?* K  'umero de respuestas respuestas no acertadas acertadas %  'mero total de respuestas.



•



PROCEDIIENTO: '.



$lanteamiento $lanteamie nto de !ipótesis+



 =4+ 'o !ay diferencias entre ambas muestras.  =a+ =ay diferencia entre ambas variedades. . *lección del nivel de significación+ 4.4? ó 4.47



.



2ipo de prueba de !ipótesis+ Ch3cuad$ado ( 2 )



*.



&uposiciones+



estadística.  Los datos siguen una distribución estadística.  Los datos son extraídos al azar. !. )riterios de Decisión+  &e acepta =4 si 0 calculado M 0  2ab. 5L6 2316 1  3.@.  3.@  &e rec!aza =4 si 0 calculado N 0 2ab.



 +.



Desarrollo de la prueba estadística. )alculo del valor de  0, para una probabilidad de evento 7B/9prueba de triangulo



?*  @?1  * ?*4 - 34 * % Ca)#u)a%!,:  



?*  @**4 @* *4 -*4 -* 4 -34 -3 4* /* ?*#a) *3.



E.(&eguidamente del resultado obtenido del )!i(cuadrado, se va a la tabla para interpretación de resultados de E.(&eguidamente la prueba triangular.



PRUEBA DE TRIANGULO.  'umero de respuestas respuestas correctas necesario para establecer establecer diferencia diferencia significativa. significativa.



N$er, &,&a) !e  +ue#e 0;



N"'e) 



N"'e) !e "(%"7"#a%#"a N"'e) 1



N"'e) 9.1 



7?



73



7;



C,%#)u"8%: •



&e concluye que existe diferencia diferencia entre las dos muestras de gaseosa 9)) )L > $*$&1< por lo tanto tanto se acepta =4 Opor motivos motivos de existir diferencia entre ambas ambas muestrasP. $orque el  2 calculado*3.4 es mayor  que el ?0 tabulado.



VI.- DISCUSIONES:  &e puede mencionar que para el análisis sensorial de esta práctica la diferencia se pudo notar a simple pues no !ubo condiciones condiciones adecuadas adecuadas para que esto no sucediera sucediera tal como es el caso el color de las dos muestras lo cual nos indico automáticamente cual era diferente.



determinar rápidamente rápidamente cual era diferente era el el sabor mas dulce que presentaba la la  tro de los factores para determinar muestra 74E esto quizás debido a su procesamiento o proceso del producto.



VII.- CONCLUSION CONCLUSIONES: ES:  *l análisis sensorial es la !erramienta más eficaz para evaluar la calidad de un alimento, ya que se enlaza el  proceso del producto producto con el control control de calidad para brindar conformidad conformidad al producto terminado.  Las pruebas de análisis sensorial permiten implementar un control de calidad ayudando al análisis de materias  primas, producto producto en proceso y producto producto terminado.



  &e concluye para realizar este tipo de pruebas no necesariamente se necesita con jueces entrenados.



panelistas se puede definir el perfil perfil de un producto deseado.  )on adecuados panelistas  Las prueba realizada ayudo a los estudiantes a medir el grado de acierto y se sensibilidad que presentan cada uno



VIII.- RECOENDAC RECOENDACIONES: IONES: •



ntes de empezar la prueba se recomienda que el material a utilizar sea el apropiado para no interferir en olores o sabores del producto



•



Lass per La person sonas as que par partic ticipa ipan n de un pan panel el de aná anális lisis is sen sensor sorial ial deben con contar tar con muy buenas buenas !abilidades sensoriales y con buenos resultados en el momento de decidir.



•



La !ora para realizar las pruebas debe de ser la apropiada, pues no deben de ser muy cercanas a las comidas. para así poder tener un buen análisis



•



&e recomienda brindar mejores condiciones para la evaluación en cuanto a paneles de separación  para evitar influencia influencia entre los los jueces al momento momento de su evaluación. evaluación.



I?.- BIBLIOGRAFIA B IBLIOGRAFIA::  'QLD", 8. ntonio OLa *valuación &ensorial de los limentos en la 2eoría y la $rácticaP. *ditorial cribia &.. Qaragoza(*spa Qaragoza(*spa-a. -a.  J22&% >L18'R1% F*@@*G>% *lías O8#todos &ensoriales Sásicos para la *valuación de limentosP. "niversidad de 8onitoba. Jinnipeg(8onitoba )anadá, 7::0.



cribia &.. Qaragoza(*spa-a.  D. $earson O2#cnicas de Laboratorio para el nálisis de limentosP. *ditorial cribia  8=*)= L2GG*, Aabriela OLa *valuación &ensorial en el )ontrol da )alidad de limentos $rocesadosP. *ditorial )arrera ET Sogotá D.*. 7:;?.



,ractica de evaluación sensorial del ca%- por Chi cuadrado EVALUACION SENSORIAL DEL CAFH 1.- INTRODUCCION Los consumidore consumidoress !oy en día son muy exigentes exigentes con los produ productos ctos tanto tanto así que exigen la calidad calidad de los diferentes parámetros organol#pticos de los alimentos, aprecia el color, el aroma, la textura o el sabor de un tomate, una verdura o un preparado alimenticio. *xiste una corriente claramente favorable !acia los alimentos que conservan sus propiedades sensoriales más puras y no es difícil escuc!ar frases como+ Oesta manzana no tiene nada que ver con las de antesP. )on ello el consumidor reclama alimentos naturales% la industria de la alimentación sabe de esta tendencia, de a!í la importancia de los análisis sensoriales como nica vía para conocer cómo perciben y valoran los productos sus principales destinatarios.



 $ara las pruebas discriminativas pueden usarse jueces semi entrenados, cuando las pruebas son sencillas, tales como la comparación pareada simple, la do trío o la triangular% sin embargo para algunas comparaciones mas complejas como la comparación pareada de &c!effe o las comparaciones mltiples es preferible que lo jueces sean entrenados ya que !ay que considerar diferencias en cuanto a algn atributo en particular y evaluar la magnitud de la diferencia. Lass dif La difere erenci ncias as que se enc encuen uentra tran n se exp expres resan an en t#r t#rmin minos os de niv nivel el de sig signif nifica icanci nciaa o de niv nivel el de  probabilidad, que indica el grado en que las diferencias observadas entre los parámetros son verdaderas y no debido al azar. )uando se detecta diferencias significativas, se puede continuar evaluando con m#todos cuantitativos, con el fin de cuantificar la magnitud de la diferencia. Las pruebas discriminativas mas comnmente empleadas son las siguientes. *l presente informe nos permitirá observar las características y familiarizarnos con el tipo de prueba utilizado. OBJETIVOS



•



Conocer la metodología de la determinación de la prueba discriminativa (prueba del triangulo) en



•



un alimento. ,roporcionar al alumno la con%iana de ser un panelista de degustación. ,ara los di%erentes tipos de alimentos /ue tengan /ue presentarse en cada pr0ctica.



II.- REVISIÓN BIBLIOGRÁFICA •



Se(%: 5&&: 5&&:.,ber'a&,r",.,ber'a&,r",-a)"$e%&ar",.,r( a)"$e%&ar",.,r( *l análisis sensorial de los alimentos y las bebidas puede realizarse a trav#s de diferentes pruebas, segn la finalidad para la que est#n dise-ados.  grandes rasgos, pueden definirse dos grupos+ Las rueb rueba a



quee se su subd bdiv ivid iden en en di disc scri rimi mina nati tiva vass y de desc scri ript ptiv ivas as y la lass r ,b+e&"'a ,b+e &"'a qu rue ueba ba %,



,b+e&"'a tambi#n denominadas ensayos !edónicos. Prueba !"#r"$"%a&"'a. 2ienen como objeto detectar la presencia o ausencia de diferencias sensoriales entre dos o más productos% el  proceso suele contar con varias etapas+ la primera de ellas engloba la selección cuidada del personal 9siempre 9siempre es conveniente que exista un nmero de personas superior a quince para establecer un dise-o estadístico cuidado


Se(%: ")berK #,$e%&a: *l análisis de triangulo fue aplicado por Syer y brams en 7:?/ emplea tres muestras codificadas, dos id#nticas y una diferente, que son presentados simultáneamente, ninguna de las muestras debe ser mostrada como patrón las muestras de control y la experimental son sistemáticamente sistemáticamente variados de tal forma que se  presentan como muestras causales e id#nticas en igual nmero de veces. *l juez debe determinar 



 forzosamente cual de las tres muestras difieren de la otra siendo la probabilidad de seleccionar al azar la muestra diferente de 7B/. )omo se menciona anteriormente la prueba estadística de )!i cuadrado se utiliza cuando se utilizan varias muestras y con la alternativa. De ser estudiados estudiados bajo varias agrupaciones o clases donde las probabilidades no son de 4.?. sí se obtiene bajo la corrección de yates. III.- MATERIALES Y MÉTODOS  Materiales



1 Ca%- (2irma$ alto mayo). 1 a asos sos descartables de '" ml c#u$ debidamente codi%icados ('"$ "3!$'!). 1 &ichas para los jueces. - Agua.  Agua.  Métodos



Las muestras 9caf#


F"#5a ara )a e'a)ua#",% ((((((((((((((((((( (((((( Pr,!u#&,:  ................................................. Fe#5a + ((((((((((((( Jue : . 6,ra +(((((((((((((((((( Ju&"7"#a#"8%: @rente a usted !ay / muestras debidamente codificadas 9074, 4E?,70?


I(ua)e



D"7ere%&e



(((((((((((( (((((((((((



((((((((((((



Ober'a#",%e: (((((((((((((((((((((((((( ((((((((((((( ((((((((((((((((((((((((( (((((((((((((((((((((((((( (((((((((((((((( ((



F)u+,(ra$a: Oera#",%e Oera#",% e ara )a E'a)ua#"8% Se%,r"a)



 *laboración de @ic!as



$resentación del $roducto y  *ntrega de fic!as



Degustación



 nálisis estadístico .



@uente+ *laboración $ropia.



IV.- RESULTADOS



 Los resultados obtenidos de acuerdo a las fic!as de evaluación de las muestras 9caf#


F"#5a ara )a e'a)ua#",% Pr,!u#&,:  ....caf#.............................................. Fe#5a + 4/B43B4; Jue :  6,ra + 77+70 a.m Ju&"7"#a#"8%: @rente a usted !ay / muestras debidamente codificadas 906?,770, 40;


I(ua)e



D"7ere%&e



074 4E?



70?



Ober'a#",%e: *l caf# 9Hirma


•



triangular< y a la aplicación del )!i cuadrado, que es la siguiente +



Cua!r, N> 1: Prueba Tr"a%(u)ar



Va, Va , C,!"7"#a!, JUE * 19



 '5 7 0 / 6 ? 3 E ; : 74



1sabel *ricHa Daniel )ristian @rancois Serley &andra $eso &andra 8ed. * le a z a r Fimy Domin.







1* < x



x x x x x x x x x



 77 70 7/ 76 7? 73 7E 7; 7: 04



ngela rmando )arlos Aina $ercy Luz *duard Fimmy 8oren. Fessica Aeidi



07



Godrigo



x x x x x x x x x x /



2otal



0



73



 '5 K 22 22L L K 07  '5 K G*&$"*&2 G*&$"*&2& & )* )*G2 G2D& D& K 73  '5 K G*&$"*&2 G*&$"*&2& & ' )*G2 )*G2D& D& K ?



APLICACIÓN DEL C6I CUADRADO ? ?* 4  APLICADA  APLIC ADA A LA PRUEBA PRUEB A DEL TRIANGULO TRIA NGULO . ?*  @?1  * ?* - 34 * % D,%!e: respuestas acertadas ?1  'umero de respuestas respuestas no acertadas acertadas ?*  'umero de respuestas n K 'umero total de respuestas. Gemplazando



?*  @/ 11 -*/ */ < -34 -3 4* /*1 ?* #a) 1


 'umero total de  jueces 07



 'ivel ?V 73



 'ivel de significancia 'ivel 7V 7;



'ivel 4.7 V 04



 V.- DISCUSIONES  Las muestras 9caf#


$ara que no influya en el sabor, por la presencia de más o menos dulce y más o menos.  Las características a evaluar fueron solamente, la diferencia en el sabor referente a las 0 muestras 9caf# alto



mayo< que eran iguales y una diferente 9caf# Hirma


VI.- CONCLUSIONES objetivos tivos trazados trazados de conoc conocer er la meto metodolog dología ía de análi análisis sis discriminat discriminativa iva 9prueba de  &e cumplió con los obje triangulo


aceptabilidad. Debido a que contaba con 9Wdulzor< que la oro. esto se debe a la calidad que tiene el producto en comparación a la de oro que es de baja.  =ay evidencia estadística, que si existen diferencias entre las 0 muestras presentadas en el examen sensorial.



VII.- RECOENDACIONES.  *s de gran importancia que los catadores no !ayan comido alimentos una !ora antes de realizar la prueba y



análisis del producto.  $ara ser un panelista debemos contar con una adecuada comodidad y tranquilidad como+ ventilación, adecuado



 juego de luces, ausencia de ruido, y una área que no se pueda tener contacto visual con con el otro panelista. panelista.  La nica forma segura para conocer que piensa la población sobre un alimento es preguntarle a ella, esto se



!ace usando pruebas sensoriales y pidiendo a los panelistas que prueben un alimento y den su opinión.



VIII.- BIBLIOGRAFIA  Che%tel. ('43+). 56ntroducción a la Bio/uímica y 7ecnologí ecnología a de los alimentos8. 9ditorial Acribia Acribia :.A. ;aragoa$ 9spa>> http=##>>>.observatorio1al .observatorio1alimentario.org imentario.org
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