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¿Qué ¿Qué son son la bixi bixina na y la norb norbix ixin ina, a, cómo cómo se pu pued eden en diferenciar? El Bixin es un colorante empelado en la industria alimentaria como alimentaria como aditivo, y cuyo códio es! E"#$%& se'n los códi có dio os s alim al imen enta tari rios os de la Unión Europea corresponden a colorantes naturales aislados como el annatto annatto,, &ixina ynor&ixina nor&ixina,, toda todas s ella ellas s deri deriva vad das de la mis misma sustan stanci cia a extra(da del )r&ol &ixa orellana, orellana, annato ó &i*a &i*a++ El annatto es la denominación dada al extracto crudo, mientras ue la &ixina es la parte arte del del colo colora rant nte e lipo liposo solu lu&l ≤ e y la nor& nor&ix ixin ina a la parte arte -idrosolu≤+ •



Escri&a la .órmula u(mica estructural de la &ixina, nor&ixina, car caroten otenoi oide des s y oleo oleorr rres esin inas as pres presen ente tes s en los los vee veeta tale les s empleados+



CAROTENOI/ES



O0EORRESINAS



 ¿Por qué el colorante del achiote tiene que ser extraído en medio alcalino? /e&ido a ue el color de la &ixina depende muc-o del p12 entre p1 $ y 3 es predominantemente amarillo, mientras ue en p1 in.erior a 4+4 es predominantemente ro*o+



¿Cómo se podría medir el contenido norbixina presente en el achiote?



de



bixina



y



Selección! se eliminaron las semillas neras -'medas y .ermentadas y con rasos deen.ermedad Extracción #! Se reali5a la primera extracción del pimento utili5ando 6%m0 y #m0 de NaO1 al #7 para solu&ili5ar .)cilmente el principio colorante del ac-iote, aitar constantemente a temperatura am&iente durante #% min+ 1asta aotar la semilla+ Extracción 8! A los sólidos insolu⩽ 9semillas desastadas: se le reali5a la seundaextracción del pimento utili5ando ;%m0 de aua y 8%m0 de NaO1 para solu&ili5ar la otra parte de colorante del ac-iote+ Aitando constantemente a temperatura am&iente durante#%min -asta aotar la semilla+ Extracción ;! A los sólidos insolu⩽ 9semillas desastadas: se le reali5a la terceraextracción del pimento utili5ando ;%m0 y



 8%m0 de NaO1 para ultima extraccionescolorante, aitando constante mente a temperatura am&iente durante #4 min+ Separación! lueo se procede a separar la solución del extracto llamado solución deBixinato de Sodio de las semillas aotadas y se lavó con 4%m0 de aua destilada 96 veces:, con la s de -a&er areado el 1Cl y reducido el?1 -asta 8+@ la cual es su punto isoel>ctrico, con la 


¿Cuál es el principal componente del colorante obtenido del aí pápri!a? El pimento o&tenido del .ruto del a*( posee ran variedad de carotenoides, destac)ndose la capsantina # y la capsorru&ina 8 como los mayoritarios, ue aportan cerca del $% 7 del contenido total y son los responsa⩽ del color ro*o+



"#eri$uar qué son las unidades "%&" y cómo se pueden determinar' El pimentón o&tenido de .orma tradicional, a partir de .rutos secados en -ornos de lea, se -a almacenado a temperatura am&iente durante #D meses+ Se -an tomado muestras de los mismos a intervalos de 8"; meses y se -a evaluado la cantidad de color extracta≤ como unidades ASTA y, en paralelo, se -a controlado la concentración carotenoide+ Se comparan los valores o&tenidos por cada uno de los dos procedimientos, o&serv)ndose ue se da una &uena correlación entre las unidades ASTA y la concentración total de carotenoides+ Se postula una ecuación ue relaciona am&os par)metros y otra ecuación ue permite predecir el valor remanente de ASTA con el tiempo de conservación+ 0a retención de color a los #D meses se sit'a en torno al 44 7 del valor inicial+



 ¿Cuál es la composición del carotenoide obtenido a partir de la (anahoria? /esde el punto de vista u(mico, pertenecen a la .amilia de los terpenos, es decir est)n .ormados por unidades de isopreno 9oc-o unidades, es decir, cuarenta )tomos de car&ono:, y su &ios(ntesis se produce a partir de isopentenil piro.os.ato+ Esto produce sus rasos estructurales m)s evidentes, la presencia de muc-os do⩽ enlaces con*uados y de un &uen n'mero de rami


¿Cuál sería la metodolo$ía más recomendada para obtener carotenoides a partir de (anahoria? #+ ?icar #% ramos de 5ana-oria per.ectamente, extraer los pimentos con 84 ml de alco-ol al @47, caliente en un matra5 de 84% ml 9la muestra de&e uedar incolora:+ 8+ Re extraer con otros 84 ml de alco-ol y reunir los extractos+ ;+ Calentar la solución amarilla y diluir aproximadamente al D47 de alco-ol con 18O por medio de lavados, entonces se podr)n extraer los carotenos de la 5ana-oria y despu>s a estos por medio de cromatora.(a de adsorción en columna se podr)n separar en sus tres tipos de terpenos+ 6+ Aitar la solución en un em&udo de separación con84 ml de >ter de petróleo, permitir reposo para ue se separe en 8 capas, la superior de >ter ue lleva los carotenos y la in.erior las xantoter de petróleo+ 3+ Com&inar los extractos de >ter de petróleo y lavados con #% ml de alco-ol al D47 para uitar las xantoter de petróleo calentando a menos de6% C usando al vac(o 9manipule con cuidado:+@+/isolver el residuo en 8 ml de >ter de petróleo antes de pasar a columna+
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