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								    				    Antonin Careme EL MUNDO DE LA REPOSTERIA Y LA PASTELERIA. https://sites.google.com/s https://sites.google.com/site/lareposter ite/lareposteriaypasteleria/ iaypasteleria/ antonin-careme (Cocinero y pastelero francés, París 1784-1833), al que la tradición atribuye la croquen bouche, elmerengue, elnougat , el voul au vent y el perfeccionamiento de la masa hojaldre. Modificó la forma de d e las cacerolas para hilar h ilar el azúcar, concibió moldes e incluso se preocupó por la forma del gorro de los cocineros. Nació en épocas de la Revolución Francesa en las sucias calle Sena, lo abandonó y, ese día, el dueño de la taberna La Fricas que necesitaba saber del oficio de cocina y, a los 16, el jefe de servicios. Se desenvolvía como pastelero, estudiaba a los clásic su segunda pasión. “Las   bellas artes son la pintura, la músic  dijo Careme, quien se apropió de las bases de la arquitectura par  grandes montajes lo hicieron famoso y con 18 años se convirtió e llena de grasas y apostó por la ligereza. Por eso que se lo se actualidad. El repostero mayor de un palacio era la persona que domésticas; después de cierto tiempo, el cargo era honorífico mucho dinero. Desde los inicios del siglo 18, la palabra repost turrones, dulces secos, helados y bebidas licorosas. En 1563 s pescado y el postre.  Art  Arte de Confe onfec ccio cionar nar Pas Pasteles eles El postre es: "el postrer plato de una c



Postre: plato dulce que se toma al final de la comida; cuando se habla de postres se entiende alguna preparación dulce, bien sean cremas, tartas, pasteles, helados y bombones, pero también engloba el queso. Postre de queso, frutas, azúcar y galletas La repostería está considerada como un arte delicado por la inmensa variedad que se usa en su confección confecc ión y por las diferentes presentaciones que pue de



 tener un postre o pastel. Dentro de la repostería el elemento principal es: el azúcar; y otros en gran escala como: huevos, leche, harina, mantequilla, frutas, chocolate, esencias y licores.



OSVALDO GROSS



http://www.iag.com.ar/nuestro-equipo/osvaldo-gross Director Área Pastelería [email protected](link sends e-mail)



Su formación como licenciado en Geoquímica le permitió comprender en  profundidad los procesos involucrados en el arte de la Pastelería. Comienza sus estudios en la Escuela Superior Alicia Berger, para continuarlos en Francia. Su labor profesional la desarrollo durante años en el mítico hotel Park Hyatt Buenos Aires, desde donde pudo proyectarse para trabajar en el Grand Hyatt de Singapur, el Century Hyatt Tokio y el Regency Cologne Alemania. Se perfecciona constantemente en centros de alta capacitación de los Estados Unidos, Francia, Alemania e Italia. Ostenta diplomas de Cordon Bleu, L´École Lenôtre, L´École Bellouet-Conseill, The Culinary Institute of America, École Etoile, Castalimenti y otras renombradas instituciones.



 Aparece en la televisión desde 1992, en distintos ciclos de su especialidad. Sus artículos periodísticos aparecen en publicaciones nacionales y latinoamericanas, donde frecuentemente dicta cursos de perfeccionamiento. Escribió el libro La Pastelería Sin Secretos. En el año 2003 fue declarado Miembro de la ACADEMIE CULINAIRE DE FRANCE, organismo que reúne a los más destacados profesionales del mundo, que difunden la gastronomía francesa. Se desempeña como jurado en concursos de pastelería nacionales y en Chile, Peru, Ecuador y recientemente en Brasil, donde fue elegido Presidente del Jurado de Pastelería en la Fispal 2004 de San Pablo. Actualmente dirige el Área Pastelería del IAG. En su área, esta encargado de armar los contenidos y actualizaciones de las distintas materias y controla el desarrollo y formación de los docentes.



CHEF IRVING QUIROZ http://www.irvingquiroz.com.mx/ Chef repostero mexicano, autor del libro "Panes Mexicanos" de la editorial Larousse el cual es  presentado en Monterrey, Nuevo León y en la república mexicana. Los cursos y presentaciones impartidos van dirigidos a instituciones y personas amantes del mundo de la repostería porque "nadie puede resistirse al sabor de un pan recién horneado".



 BIOGRAFÍA



Irving Quiroz es chef repostero mexicano, aprendiz eterno de la pastelería. Ha mostrado su pastelería en diversos festivales en México y en el extranjero. Es autor del libro "Panes Mexicanos" de la editorial Larousse donde se rinde un homenaje a la panadería mexicana. Además ha sido representante de México en las olimpiadas Culinarias de Alemania en 2008 y 2012, ha colaborado en el programa de “La Pastelería” que  se transmite en Fox Life, donde comparte sus recetas de panadería mexicana. Su carrera profesional abarca más de 15 años: Gerente del Instituto Tecnológico de Panificación Unilever, Chef instructor de varias instituciones, entre ellas: Centro Culinario Ambrosía, Instituto Culinario de México, Culinaria Pangea, Espai Sucré Mx, invitado especial en el Master de chocolate por la Escuela de Pastelería del Gremio de Barcelona y fue asesor panadero en el Centro Culinario Caterplan de Río de Janeiro, Brasil. Participante en el programa Top Chef México® 2016. Una producción que resalta los colores, texturas y magníficos sabores de la comida mexicana donde el Chef Irving es el único concursante especializado en la cocina dulce. Fue Chef Ejecutivo de Theurel & Thomas prestigiada boutique mexicana con especialidad en repostería francesa. Obtuvo su formación como profesional en gastronomía en el Instituto Culinario de México. Emprendió cursos de especialización en panadería en la École de Boulangerie et Patisserie de París, y en repostería en la École des Arts Culinaires et Hôtellerie, Escuela Ritz Escoffier de París, tiene cursos en chocolatería en Chocolate Academy en Chicago.



HISTORIA DE LA REPOSTERÍA FRANCESA http://francesareposteria.blogspot.mx/2015/02/blog-post.html



 https://medium.com/@cakeartbylily/los-10-chefs-mas-famosos-de-reposteria-342e82e1c316 http://www.sinembargo.mx/12-02-2012/147048 https://blaukitchen.com/2011/10/12/reposteria-iii-las-masas-en-reposteria-los-bizcochoshttp://www.pasteleria.com/chefs https://blaukitchen.com/2011/10/12/reposteria-iii-las-masas-en-reposteria-los-bizcochos-i/ http://postresparatodos.over-blog.es/article-historia-de-la-reposteria-113646631.html http://revistaelconocedor.com/conexiones-gastronomicas-pasteleria-y-reposteria/
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