
	
		
		    
			
			    
			
			
			    
			    
			    
			 
		    

		                     
				 Home
	 Add Document
	 Sign In
	 Register


			
			    
				
				    
					
					
					    
					

				    

				

			    

			

		    

		

	

	
    
	
	        	    
		    		Analisis Del Huevo    	    

	    	    	Home 
	Analisis Del Huevo


	

    




    
	
	    	    
		
		    
			
			    
				Método bromátologico...			    

			        			    
    				Author: 
				    					Sam Sedras Reyes				        			    

			    
			

			
			    

			     24 downloads
			     820 Views
			        			     65KB Size
			    			

			
			     Report
			

		    

		    
			
			    
				 DOWNLOAD .PDF
			    

			

			
			    
				
				
				    
				
				
				
				    
				
				
				    
				
			    

			    
				

			    

			

		    

		    

		    

		    
		    

		

            

            
                
                    Recommend Documents

                

		
		    									    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Microbiologia Del Huevo	    
	
	
	    Descripción completa

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Tecnologia Del Huevo	    
	
	
	    Descripción completa

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Ensayo Huevo del cuco	    
	
	
	    Huevo del cuco

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Informe Dos Del Huevo	    
	
	
	    

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		DINÁMICA DEL HUEVO	    
	
	
	    Descripción completa

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El Huevo Del Cuco	    
	
	
	    

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El Enigma Del Huevo Verde	    
	
	
	    LA VICTIMA: En lo alto de una montaña a orillas de un riachuelo, al lado de un bosque, vivía un zorro Gris de Cola Plateada, llamado ROZO, su madriguera era grande, con dormitorio, sala de s…Full description

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El Enigma Del Huevo Verde	    
	
	
	    Descripción: Autor: Pepe Pelayo  Editorial: SM ediciones

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El Enigma Del Huevo Verde	    
	
	
	    Autor: Pepe Pelayo  Editorial: SM edicionesFull description

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Fisiología y Producción Del Huevo	    
	
	
	    Fisiología y Producción Del HuevoDescripción completa

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Separación lipidos yema del huevo	    
	
	
	    Descripción completa

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El enigma del huevo verde.pdf	    
	
	
	    

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El enigma del huevo verde.pdf	    
	
	
	    

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El Enigma Del Huevo Verde	    
	
	
	    En el bosque se ha cometido un delito: alguien ha envenenado al zorro. Las únicas pistas son una pluma y un extraño huevo verde. Todos dan por culpable al perdigón, pero en la agencia de det…Descripción completa

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El Enigma Del Huevo Verde	    
	
	
	    Libro completo

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Practica 4 Proteinas Del Huevo	    
	
	
	    

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El Gran Libro Del Huevo	    
	
	
	    Descripción: cocina

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		DESNATURALIZACIÓN DE PROTEINAS DEL HUEVO	    
	
	
	    

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		experimento del huevo que flota	    
	
	
	    experimentosDescripción completa

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El Gran Libro Del Huevo	    
	
	
	    Descripción: es un excelente libro, para aprender todo lo relacionado con el huevo, desde sus estructura, composición química hasta sus aplicaciones en diferentes áreas de alimentos

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El Enigma Del Huevo Verde	    
	
	
	    

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		El Huevo	    
	
	
	    Descripción completa

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		Guia.examen Huevo	    
	
	
	    Descripción completa

	

    

    

    


						    
    
	
	    
	
    

    
	
	    
		EL HUEVO	    
	
	
	    huevo

	

    

    

    


					    		

            

        

        
	                	
		

		
		        		    
    			
			    				
			        			

    		    

		    		    
			
			    
								    				    ANALISIS DE HUEVO El hue huevo vo es el gamet gametoo femeni femenino no madu maduro ro de los los anim animal ales es ov ovip ipar aros, os, es un elem elemen ento to nutri nutriti tivo vo ampliamente utilizado por el ser humano, espeialmente el de gallina! La estrutura estrutura del huevo resulta de la seuenia de aonteimi aonteimientos entos "ue ourren en el uerpo de los animales, la #ema entral esta rodeada de una mem$rana onoida omo mem$rana vitelina, fuera de esta se enuentra otra apa de mem$rana onoida omo mem$rana "uelafigerosa, la #ema esta unida a la lara por dos e%tensiones de la apa de la apa "uelafigerosa "ue se onoen omo "uelazas o helazas, despues de esta apa se enuentran dos apas de al$umina, la al$umina fluida, despues se enuentra el asaron "ue tiene dos mem$ranas interiores # en su e%terior un reu$rimiento protetor  "ue rei$e el nom$re de utiula, $a&o esta apa una mem$rana forma en uno de los polos del huevo una amara de aire "ue sirve para la respirai'n iniial del em$ri(n, el asaron del huevo es poroso, lo ual permite el interam$io de gases para el em$rion "ue se esta desarrollando en el aso de huevos fertilizados! ES)*U+)U*A DEL HUEVO
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 +O-OSI+I.N /U0I+A DEL HUEVO1  Los huevos ontienen apro%imadamente dos partes de lara por una de #ema, en $ase al peso estan onstituidos por apro%imadamente1 Agua 234 -roteinas 564 7rasa 554 inerales 564 +asi toda la grasa se enuentra en la #ema, la ma#or parte de las proteinas se enuentran en la lara, la #ema es ria en vitaminas liposolu$les # fosofolipidos, desde el punto de vista nutriional es importante onsiderar "ue ada huevo aporta apro%imadamente 688 7 de olesterol! HUEVO +O-LE)O +ON +AS+A*ON 39!:7 +asaron 9g +lara ;6g osfato de +a 8!9 7rasas 8!8 7rasas ;6!2 +ar$onato de g 8!: +ar$ohidratos 8!= +ar$ohidratos 5!8 -roteinas de la mem$rana ;!8 inerales 8!2 Agua ?:!2 Vitaminas @ Vitaminas ADE #    HUEVO LI/UIDO EN)E*O -roteinas 56!:4 7rasas 55!:4 ar$ohidratos 5!84 inerales 8!:4 Agua 9;!24 Desde el punto de vista nutriional los huevos onstitu#en una $uena fuente de proteinas, grasas, vitaminas # minerales en espeial hierro, presenta inonvenientes #a "ue aporta grandes antidades de olesterol # ontiene iertos fatoreson propiedad antifisiologias! LA +O-OSI+I.N DE LA -*O)E0NA DEL HUEVO ES LA SI7UIEN)E1 Ovoal$umina 2?!;4 del total +onal$umina 5;!24 Ovomuoide =!54 Lisozima ;!?4 7lo$ulinas :!24 Ovomuinas # avidina 5!84  La ovoal$umina es la proteina predominante de la lara, la onal$umina presenta la arateristia fisiologia de formar omple&os on el hierro # on el o$re "ue la onvierte en euna prote'na mBs resistente al ata"ue proteolitio, el ovomuoide es un inhi$idor enzimatio Ctripsina pero es termola$il, la lisozima es una enzima de la lara del huevo "ue presenta propiedades litias de las paredes elulares miro$ianas lo "ue sirve omo protei(n ontra infei(n del huevos feundados, las glo$ulinas son las responsa$les de la estrutura de la lara espesa # la avidina es una prote'na de la lara "ue tiene la  propiedad de enlazar la $iotina en propori(n de ;mol de $iotina por 5 de avidiva lo "ue puede originar  una avitamitosis importante, es un fator antifisiologio termola$il! -or lo anterior # para evitar pro$lemas de origen nutriional originadas por el onsumo de huevo no se reomienda onsumo de huevos en adultos en numero ma#or de tres por semana # "ue estos sean sometidos a un proeso termio para desnaturalizar los fatores antifisiologios presentes!



 >A+)O*ES DE +ALIDAD1 El olor # el tamao de los huevos pueden presentar muhas variaiones, pero son arateristias "ue no influ#en de manera determinante en la alidad del huevo omerialmente el tamao del huevo sirve  para lasifiarlo 9 tipo "ue son1 7*ADO -ESO -*OEDIO 5 mas de 98g 6 23F98 g ; 28F23 g ? 33F28 g 3 38F33 g 2 ?3F38 g 9 menos de ?3 g  Los fatores "ue determinan la alidad de un huevo para onsumo humano o proesamiento industrial son1 5!F>resura 6!FHigiene o limpieza ;!F-resenia de onservadores 5!F>resura1  La fresura de un huevo representa el tiempo "ue ha transurrido entra la puesta # el onsumo, se onsidera freso un huevo uando tiene hasta : d'as en almaenamiento, este fator es importante por  "ue a medida "ue el huevo enve&ee sufren modifiaiones importantes sus omponentes, el espaio lleno de aire se agranda :aumenta el tamao de amara de aire, los huevos fresos tienen me∨ sa$or, son mBs nutritivos por las vitaminas presentes, es mBs fBil separar la lara de la #ema on propositos ulinarios o industriales, es mas fuerte # esta$le la espuma en huevo freso # se omporta me∨ en las operaiones de $atido # horneado! Los fosfolipidos de la #ema sufren desomposii(n aumentando el ontenido de fosfatos en la #ema, la al$umina densa desaparee # solo "ueda al$umina fluida # el volumen de la #ema se redue!
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 6!FHigiene o limpieza  Algunas vees uando la gallina no esta en $uenas ondiiones de salud o los huevos no son tratados higieniamente, pueden presentar manhas de sangre o de e%remento, la presenia de estas alteraiones modifia la alidad por"ue puede onvertir el huevo en un portador de miroorganismos  patogenos para el onsumidor, en estos asos # para darle me∨ aparienia, los huevos son lavados, al lavarse pierden el revestimiento posterior de&ando e%puestos los poros a$iertos del asaron lo "ue  puede aumentar la ontaminaion # proliferai(n de miroorganismos dentro del huevo! ;!F-resenia de onservadores1  +uando el huevo va a ser almaenado durante un periodo de tiempo mBs o menos largo, se aostum$ra  $aarlo on alguna sustania "ue sirva para errar los poros on lo "ue se retarda la perdida de agua # el aumento del tamao de la amara de aire, las sustanias mBs empleadas on este proposito denominadas onservadores son1 +al silie o siliato de sodio -arafina o aeite mineral  En un analisis $romatologio del huevo esta orientado $asiamente a evaluar su alidad mediante la determinai(n de1 >resura Higiene o limpieza de mane&o -resenia de onservadores Aidez 7rasas +enizas Humedad  Nitrogeno solu$le en agua -roteinas +olesterol  De este grupo de determinaiones las mas determinantes de la alidad son las uatro primeras "ue son las "ue mas alterai(n sufren a medida "ue el huevo se enve&ee
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